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食
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の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ

　
山
梨
「
ワ
イ
ン
県
」
宣
言
に
よ
り
、県
産
ワ
イ
ン
へ
の
注
目
が
集
ま
っ
て
い
ま
す
。

世
界
的
な
コ
ン
ク
ー
ル
に
お
い
て
も
高
い
評
価
を
受
け
て
い
る
、本
県
特
産
の
ブ
ド
ウ

品
種
で
あ
る「
甲
州
」か
ら
造
ら
れ
る
甲
州
ワ
イ
ン
や「
マ
ス
カ
ッ
ト
・ベ
ー
リ
ー
A
」

を
用
い
た
赤
ワ
イ
ン
な
ど
、県
産
ワ
イ
ン
の
味
わ
い
と
品
質
は
、名
実
共
に
日
本

ワ
イ
ン
を
代
表
す
る
存
在
と
な
っ
て
い
ま
す
。平
成
25
年
に
は
、日
本
の
ワ
イ
ン
産

地
と
し
て
初
め
て
、国
税
庁
長
官
か
ら
地
理
的
表
示
「
山
梨
」の
指
定
を
受
け
、

フ
ラ
ン
ス
に
お
け
る
ボ
ル
ド
ー
や
シ
ャ
ン
パ
ー
ニュ
の
よ
う
に
、法
的
に
産
地
呼
称
が
保

護
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。「G

I Y
am
anashi

」と
表
示
さ
れ
た
ワ
イ
ン
は
、

原
産
地
と
品
質
を
保
証
さ
れ
た
付
加
価
値
の
高
い
も
の
と
な
っ
て
い
ま
す
。

FE ATUR E

　「
銀
座
で
ソ
ム
リ
エ
と
し
て
働
い
て
い
た
当
時
、私
は

ヨ
ー
ロ
ッ
パ
だ
け
で
な
く
、オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
や
ア
メ
リ
カ

な
ど
へ
毎
年
研
修
に
行
っ
て
い
ま
し
た
。ど
こ
に
行
っ
て
も

ワ
イ
ナ
リ
ー
の
畑
が
見
え
る
所
に
オ
ー
ベ
ル
ジ
ュ
や
レ
ス

ト
ラ
ン
が
あ
っ
て
、世
界
中
か
ら
訪
れ
た
人
た
ち
が
そ
こ
で

楽
し
ん
で
い
る
姿
を
目
の
当
た
り
に
し
た
の
で
す
。こ
の
よ

う
な
経
験
か
ら
、私
は
山
梨
の
ワ
イ
ン
の
魅
力
を
伝
え
る
た

め
に
、多
く
の
人
に
産
地
を
訪
れ
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い

と
願
い
、ブ
ド
ウ
畑
が
広
が
る
勝
沼
の
風
景
が
見
え
る
場
所

で
店
を
開
き
た
い
と
思
っ
た
の
で
す
。

　山
梨
の
ワ
イ
ン
と
共
に
楽
し
む
料
理
に
は
、県
産
の
食
材
を

使
い
た
い
と
考
え
、自
ら
足
を
運
び
食
材
探
し
を
す
る
中
で
、

熱
意
あ
る
生
産
者
が
作
る
お
い
し
い
食
材
と
出
合
う
こ
と
が

で
き
ま
し
た
。山
梨
に
は『
甲
州
富
士
桜
ポ
ー
ク
』や『
甲
州
麦

芽
ビ
ー
フ
』を
は
じ
め
と
す
る
品
質
の
良
い
ブ
ラ
ン
ド
肉
が
あ

り
、最
近
で
は『
富
士
の
介
』と
い
う
新
し
い
ブ
ラ
ン
ド
魚
も
出

て
き
ま
し
た
。さ
ら
に
野
菜
の
種
類
の
豊
富
さ
に
も
驚
い
て
い

ま
す
。山
梨
の
食
材
は
本
当
に
素
晴
ら
し
く
、こ
れ
ら
を
生
か

し
た
料
理
を
提
供
し
て
い
ま
す
」

　「山
梨
は
、野
菜
と
肉
は
以
前
か
ら
充
実
し
て
い
ま
し
た
が
、

魚
に
関
し
て
も
昨
年
出
荷
が
始
ま
っ
た『
富
士
の
介
』は
食
味

が
良
く
、料
理
の
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
を
広
げ
て
く
れ
る
食
材

だ
と
感
じ
て
い
ま
す
。キ
ン
グ
サ
ー
モ
ン
を
父
に
持
つ
魚
と

い
う
こ
と
で
、き
め
細
か
な
身
質
に
上
品
な
脂
が
程
よ
く

乗
っ
て
い
る
の
で
、甲
州
ワ
イ
ン
に
よ
く
合
う
と
思
い
ま
す
。

　山
梨
に
来
た
方
に
は
、ま
ず
甲
州
ワ
イ
ン
を
飲
ん
で
い
た

だ
き
た
い
で
す
が
、ひ
と
く
ち
に
甲
州
ワ
イ
ン
と
い
っ
て
も
、

生
産
者
や
醸
造
方
法
に
よ
っ
て
そ
の
特
徴
は
大
き
く
異
な
り

ま
す
。酸
味
が
穏
や
か
な
タ
イ
プ
、熟
成
感
が
あ
る
タ
イ
プ
な

ど
、味
わ
い
の
個
性
も
さ
ま
ざ
ま
な
の
で
、飲
み
比
べ
て
料
理

と
合
う
ワ
イ
ン
を
見
つ
け
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

　世
界
的
に
も
認
め
ら
れ
て
き
た
甲
州
の
ほ
か
、マ
ス
カ
ッ

ト・ベ
ー
リ
ー
A
を
用
い
た
ワ
イ
ン
も
魅
力
的
で
す
。最
近
で

は
ワ
イ
ン
で
初
め
て
地
理
的
表
示『
山
梨
』を
取
得
し
た
り
、県

が
ワ
イ
ン
県
宣
言
を
行
っ
た
り
し
た
こ
と
で
、山
梨
の
ワ
イ

ン
へ
の
注
目
が
集
ま
っ
て
い
ま
す
。加
え
て
ブ
ド
ウ
生
産
者

や
ワ
イ
ン
醸
造
家
の
皆
さ
ん
の
努
力
に
よ
り
、山
梨
の
ワ
イ

ン
の
レ
ベ
ル
は
ど
ん
ど
ん
上
が
っ
て
い
ま
す
。こ
の
魅
力
的

な
山
梨
の
ワ
イ
ン
を
国
内
外
に
ア
ピ
ー
ル
す
る
た
め
、山
梨

の
ワ
イ
ン
文
化
を
こ
れ
か
ら
も
大
切
に
し
て
い
き
た
い
と

思
っ
て
い
ま
す
」

オープン以来使っているワイン産地のマップが描かれたランチョンマット。
ワイナリーも増えているので、2年ごとに新しく刷り直している

「富士の介の軽いスモーク 黒富士農場の温泉たまご添え」に合わせるワインは、ほのかな樽香を持つ辛口の甲州

ワ
イ
ン
産
地
の
真
ん
中
で
、

山
梨
の
本
当
に
お
い
し
い
も
の
を
提
供

ワ
イ
ン
と
食
の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ

山
梨
の
ワ
イ
ン
文
化
を
発
信

甲州市勝沼町下岩崎2097-1　TEL.0553-39-8245
営業時間：11：30～14：30（L.O）、17：30～21：00（L.O）
定休日：水曜日

お店から徒歩圏内に10軒ほどあるワイナリーを訪問した
人たちがランチやディナーを楽しむ場として人気を集め
ている。

ビストロ・ミル・プランタン

「ワインの特徴や産地にまつわるエピソードをお伝えすることで、山梨の
ワインと食のマリアージュをさらに楽しんでいただきたいと思っています」
と五味さん

ビストロ・ミル・プランタン　オーナー

五味 𠀋美 さ
  ん

05 04
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