
販売している主な開発商品

商品名 写真 特　徴

事業者名： 就労支援事業所かしのみNeo

住　　所： 甲府市宝1-22-2

電　　話： 055-270-0005

 H　　P ： https://www.kashinomi.org/

事業者名： 合同会社　明野市場

住　　所： 北杜市明野町上手7585-3

電　　話： 0551-45-7335

 H　　P ： https://akenoichiba.jimdofree.com/

事業者名： 合同会社　明野市場

住　　所： 北杜市明野町上手7585-3

電　　話： 0551-45-7335

 H　　P ： https://akenoichiba.jimdofree.com/

事業者名： 金精軒製菓株式会社

住　　所： 北杜市白州町台ヶ原2211

電　　話： 0551-25-3990

 H　　P ： http://kinseiken.co.jp/

事業者名： 株式会社　杜苑

住　　所： 北杜市白州町台ケ原2256

電　　話： 0551-37-4228

 H　　P ： https://www.hakushu-toen.farm

事業者名： 共進食品工業株式会社

住　　所： 南アルプス市小笠原1829

電　　話： 055-282-0255

 H　　P ： info@kyoushinshokuhin.co.jp

富士の麓なるさわ
不尽の名水使用

鳴沢菜

富士の麓鳴沢地区で昔から栽培していた鳴沢菜。
期間限定（冬から春先）販売です。
いちやまマートで購入できます。

畑のするめ
浅尾切り干し大根

北杜市を代表するブランド大根の「浅尾大根」。
日照時間日本一の明野で作られ、太陽の恵みをいっぱ
いに浴びて美味しさが詰まっています。
干すことで驚きのうま味と甘みに !!
そのままぱりぱり食べても、サラダやご飯と混ぜても
おすすめです。

問い合わせ先

クラッシュゼリー

山梨県産の果物を贅沢に使用しており、ゴロゴロとし
た果肉感をしっかりと味わうことができる、そのまま
飲めるゼリーです。
極力余計なものは使用しておらず、自然な味をお楽し
みください。

OIMODOLO八ヶ岳
トマトケチャップ

日照時間日本一の場所で育った八ヶ岳のトマトをふん
だんに使用し、ピザ職人が選び抜いた山梨のぶどうを
使ったワインビネガーで酸味をプラスしています。
まさに「山梨のトマトケチャップ」!
トマトの甘みを引き出し、加えている砂糖も少量。体
にも優しいトマトケチャップです。

ほくときらり
（あけの金時

スイートポテト）

北杜市明野町のさつまいもブランド「あけの金時」
に、自家製餡と和三盆糖をぜいたくに混ぜ合わせた和
風スイートポテトです。
スプーンですくわないと食べられないほどのしっとり
した柔らかさです。

有機レトルトカレー
（200gパック/業務用）

12種類の県産オーガニック野菜を中心に、スパイスや
調味料に至るまで全てオーガニック原料にこだわった
レトルトカレーです。
安心安全のオーガニック認証付きの1人分パック
(200g)および業務用があります。



販売している主な開発商品

商品名 写真 特　徴 問い合わせ先

事業者名： 共進食品工業株式会社

住　　所： 南アルプス市小笠原1829

電　　話： 055-282-0255

 H　　P ： info@kyoushinshokuhin.co.jp

事業者名： 甲信食糧株式会社

住　　所： 中央市山之神流通団地2-1-2

電　　話： 055-273-4561

 H　　P ： http://www.syokuzai-net.com

事業者名： なるさわ野の花会

住　　所： 南都留郡鳴沢村11043-60

電　　話： 0555-85-3306

事業者名： Abend

住　　所： 富士吉田市新西原1－8－1

電　　話： 0555－24－5888

 H　　P ： http://abend-fuji.com

事業者名： 鳴沢樹型の里農産物加工部

住　　所： 南都留郡鳴沢村8531-2

電　　話： 090-4061-0961

 H　　P ： https://www.naruju-kakou.jp/
事業者名： 日出づる里活性化組合　ほずみの郷加工直売所

住　　所： 南巨摩郡富士川町小室3296

電　　話： 0556-22-1503

 H　　P ： www.hiizurusato.com/

ルバーブ＆鳴沢菜
アイスクリーム

バニラアイスの甘い口当たりの中に、富士北麓地域の
農家が育てたルバーブの酸味と鳴沢菜の風味が楽しめ
る、さっぱりとした味わいのアイスです。
地元の農村女性グループによる手作りです。

唐辛子味噌
(しそ、ねぎ、くるみ)

鳴沢村で伝統的に作らているなるさわ菜や厳選した地
元産の青南蛮やねぎを使用した南蛮みそです。
道の駅なるさわやHPから購入できます。

温泉ワインうなぎ

未来へつなげたい「国産」の美味しいを発掘する「食
べるＪＡＰＡＮ美味アワード」初代グランプリ受
賞！！
温泉水を利用して育成しています。
タレには山梨県産の赤ワイン、山梨県産の高級醬油を
使用しています。

柚子七味

富士山のお花畑

富士吉田市の花農家が育てた、エディブルフラワー
（食べられるお花）を使ったクッキーです。外はサ
クッと中はやわらかな食感です。粉末のカモミールの
花を生地に混ぜているため、やさしく香り豊かなお菓
子です。香料、着色料、保存料などは未使用です。

七味唐辛子に香り高い穂積のゆずをブレンドして、風
味が程よく香る唐辛子に仕上げています。
うどん、蕎麦、鍋物等にお楽しみください。

山梨県産野沢菜を南アルプス伏流水で漬けました。
食卓のお供にどうぞ。
スーパー、サービスエリア売店で購入できます。

南アルプス伏流水使用
野沢菜漬



販売している主な開発商品

商品名 写真 特　徴 問い合わせ先

事業者名： 農業生産法人株式会社ＩＪＡＰＡＮ

住　　所： 笛吹市石和町中川1085

電　　話： 055-267-5061

 H　　P ： http://www.ijapan.co.jp
事業者名： 中西農園

住　　所： 笛吹市一宮町末木544-1

電　　話： 0553-47-1948

 H　　P ： https://www.kaiji-fruit-nakanishi.com/
事業者名： 然企画

住　　所： 甲州市塩山小屋敷1495

電　　話： 0553-33-4191

 H　　P ： https://kurokaki.com
事業者名： あおき農園

住　　所： 山梨市牧丘町千野々宮1073

電　　話： 090-7406-8083

 H　　P ： http://www.aoki-nouen.jp/
事業者名： あおき農園

住　　所： 山梨市牧丘町千野々宮1073

電　　話： 090-7406-8083

 H　　P ： http://www.aoki-nouen.jp/
事業者名： 武井プラムファーム

住　　所： 山梨市上石森978

電　　話： 0553-22-3726

 H　　P ： https://plumfarm.jimdofree.com/

やまなしクッキー
山梨県産の干しぶどう、枯露柿、キヌア、柑橘ピール
を混ぜ込んだ、オートミールクッキーです。

柿まるごとお試し
セット

自然栽培の畑から生み出される甲州百匁柿。無農薬・
無添加のドライフルーツ「紅露柿」、生柿の果汁を煮
詰めた柿蜜「天柿（てんし）のわけまえ」と「熟練り
柿蜜」、干し柿蜜「紅露（くろ）蜜」と柿の葉をパウ
ダーにした「甲州百匁の柿の葉茶」の５点詰め合わせ
です。

甲斐の黒にんにく
カレー（甘口、中辛）

甘くてフルーティーな味わいが特徴の「甲斐の黒にん
にく」。その粒とペースト、国産牛もたっぷり入った
旨味たっぷりの贅沢なビーフカレーです。
クセのない黒にんにくの甘みにスパイスが効いた絶妙
な味わいです。ギフトボックスのご用意もごございま
す。

牧丘の巨峰
山梨県民も一目置く美味しい巨峰の産地、山梨市牧丘
町産の巨峰を1瓶に3房以上絞った贅沢な１００％スト
レートジュースです。

DEUX PÉCHES
（ドゥ・ペッシェ）

スモモドライフルーツ
（無添加）

自園のスモモを使用し、生の食感を活かした、適度に
酸味のある味わいです。
品種が異なる18種類があり、見た目や味わいの違いを
楽しむことができます。

中西農園が作った白桃とネクタリンのコンポートをふ
んだんに使ったパウンドケーキ。しっとりとした生地
の中に、桃のコンポートのしっかりとした食感と味を
楽しめます。ケーキ生地はプレーンと紅茶の2種類が
あります。


