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※特定給食施設栄養管理の手引き　佐賀県　H23.3　引用








対応例


栄養士が


行うこと�
・食数管理作業


・発注作業(代替給食等)�
�
調理現場が


行うこと�
・非常食、代替給食対応への準備


・断水に備えた水の準備�
�






点検項目





栄養士が


行うこと�
・食材、備蓄食品の点検


・納入業者の確認


・パソコンの稼働状況確認


・エレベーター使用確認�
�
調理現場が


行うこと�



・電機、ガス、給水、調理器具・器具食器の点検�
�






ライフラインの使用可否に応じた対応例


�
使用不可能なもの�
�
�
電気�
ガス�
水�
�



栄養士が


行うこと�
・献立変更の場合は変更指示


・食数管理作業


・非常食、代替給食に備えた準備�
�



調理現場が


行うこと�
・懐中電灯等の準備


・非常食、代替給食対応に備えた準備


・断水に備えた水の準備�
・非常食、代替給食対応に備えた準備


・断水に備えた水の準備�
・非常食、代替給食対応に備えた準備


�
�






YES





YES





NO





NO





通常通り





非常食、代替給食対応





厨房・食材料が使用できるか？





献立変更又は非常食、代替給食対応





ライフラインが使用できるか？





被害状況の点検





災害発生





栄養管理部門の長の役割


1.部門の統括　2.職員の状況確認　3.厨房施設の状況確認　4.非常食・代替給食の確認　


5.施設内他部門との連絡・調整　6.納入業者の状況確認・調整　7.委託業者との調整　等





給食施設利用不可の場合のフローチャート








26

