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要 約 

 平成 27 年度の山梨県ワイン鑑評会には，県内ワイナリー52 社から 90 点のワイン（白ワイン 56 点，赤ワイン 30

点およびロゼワイン 4 点）が出品された．本鑑評会における出品ワインの化学分析と各審査員の官能審査の集計を行

った．白ワインは，甲州を原料としたワインが出品され，多くが辛口タイプであった．赤ワインでは，マスカット・

ベーリーA を原料としたワインが多かった．官能審査の結果は，全体に良好な評価が得られ，年々の品質向上が認め

られた．

 

1. 緒 言 

 2015 年 4 月 14 日（木），県・ワインセンター（甲州

市）において，山梨県工業技術センター，山梨県ワイン

酒造組合および山梨ワイナリー協会の共催により，平成

27 年度山梨県ワイン鑑評会を開催した． 

本鑑評会は，県内で製造されたワインについて，官能

評価と化学分析を行うことにより，県産ワインの品質や

醸造技術の向上，ならびにワイン業界振興を目的として

開催されるものである． 

 本鑑評会における官能審査の集計と，出品ワインの化

学成分分析の結果について報告する． 

 

2. 実験方法 

 2－1 出品酒 

本鑑評会の出品ワインは，市販価格 2,200 円（税込）

以下の，各社における代表的な製品となるものを出品対

象としている．原料については，一昨年度から国産原料

に限り，輸入果汁等を用いたものは出品が認められない

こととなった． 

 平成 27 年度は，52 社から 90 点のワイン（白ワイン

56 点，赤ワイン 30 点，ロゼワイン 4 点）が出品された. 

2－2 審査方法 

 官能審査には，東京国税局鑑定官室，山梨大学，ワイ

ン酒造組合，山梨ワイナリー協会，葡萄酒技術研究会か

らの専門家および当センター職員を含む，13 名の審査

員によって行われた．評点は，色調（清澄度）・味・香

りを総合的に評価して，5 点法（1:秀，2:優，3:良，4:可

，5:不可）により採点し，各審査員の平均点により，4

段階（A≦2.0，2.0＜B≦3.0，3.0＜C≦4.0，4.0＜D）に

ランク分けした． 

 

 
 

 

 

 2－3 化学分析 

各出品酒について，比重（S.G.），アルコール含量

（Alc.），エキス分（Ex.），遊離亜硫酸（F-SO２），総

亜硫酸（T-SO２），pH，総酸（T.A.），吸光度（O.D.：

430 nm，530 nm），液色（Color：L*a*b*），全ポリフ

ェノール含量（Phe.），有機酸組成(Cit., Tar., Mal., Suc., 

Lac., Ace.)を測定 1)した． 

出品酒

白ワイン 56
赤ワイン 30
ロゼワイン 4
合計 90

表1 出品酒の内訳

K 甲州 CF カベルネ・フラン

Ch シャルドネ PeV プティ・ヴェルド

De デラウェア Sy シラー

Ke ケルナー MA マスカット・ベーリーA
RF リースリング・フォルテ KaN 甲斐ノワール

BQ ブラック・クイーン

CS カベルネ・ソーヴイニヨン Ky 巨峰

Me メルロー AD アジロン・ダック

白・ロゼワイン 赤・ロゼワイン

表2 原料ブドウの略号

赤・ロゼワイン



 

 

 

3. 結果および考察 

3－1 出品概況 

出品数は 90 点と，前年度よりも 6 点多かった．出品

酒のカテゴリー別の数を表 1 に，出品されたワインの原

料品種とその略号を表 2 に示した． 

白ワインでは 56 点の出品があり，甲州を 100％原料

としたものが 51 点あり，例年同様に甲州ワインが主体

の出品構成であった． 

白ワインの個別の醸造方法としては，シュール・リー

製法によるもの 7 点，樽貯蔵したもの 2 点，ノンボルド

ーで栽培した原料を用いたもの 1 点，醸造時に炭酸ガス

使用したもの 3 点，スキンコンタクト 1 点などが含まれ

た． 

赤ワインは，30 点の出品があり，うち 16 点がマスカ

ット・ベーリーA100％のものであった．  

赤ワインの個別の醸造方法としては，樽を用いたもの

4 点，酸化防止剤無添加 1 点が含まれた． 

 なお，図表には示さないが，例年どおり，ほとんどの

出品ワインは，本県産のブドウを原料として用いた． 

ロゼワインは，4 点出品された． 

 

3－2 審査結果および分析結果 

 カテゴリー別の出品ワインの各種成分の平均値を表 3

に，各出品酒それぞれの化学分析値を表 4 に，官能審査

の結果を表 5 に示した．白ワインは，例年同様辛口タイ

プが主流となっている． 

 官能審査の結果は，A ランクが 3 点（3.3％），B ラ

ンクが 72 点（80.0％）と，例年よりもやや高水準であ

った． 

一方で，評点が低いワインは，酸化劣化あるいは汚染

微生物の影響による劣化，香味の不調和が指摘された.

なお，D ランクのものはなかった． 
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区分 出品酒   審査点1） 比重 アルコール エキス 総酸3） pH 遊離亜硫酸 総亜硫酸 全フェノール

A B C D %vol g/dL g/L mg/L mg/L ㎎/L5)

赤ワイン 30 2.7 2 25 3 0 0.994 12.2 2.68 5.9 3.70 24 76 1400
白ワイン 56 2.7 1 44 11 0 0.993 12.3 2.39 6.1 3.15 23 82 347
ロゼワイン 4 3.0 0 3 1 0 0.994 11.6 2.43 6.2 3.33 14 53 479
合計/総平均 90 2.7 3 72 15 0 0.993 12.2 2.49 6.1 3.34 23 79 704

区分 クエン酸 酒石酸 リンゴ酸 コハク酸 乳酸 酢酸

430 nm 530 nm b* g/L g/L g/L g/L g/L g/L
赤ワイン 0.347 0.459 28.8 0.6 1.0 0.9 1.1 2.1 0.4
白ワイン 0.045 0.012 4.1 0.9 2.0 1.6 0.6 0.2 0.2
ロゼワイン 0.281 0.322 10.9 0.8 1.6 0.8 0.9 1.5 0.2
合計/総平均 0.156 0.175 12.6 0.8 1.6 1.3 0.8 0.9 0.3
1） 評価：1（秀）、2（優）、3（良）、4（可）、4（不可）、2） ランク：A≦2.0,  2.0＜B≦3.0, 3.0＜C≦4.0, 4.0＜D≦5.0
3） 総酸：酒石酸として、4） 赤ワインは５倍希釈、5） 没食子酸として

20.8
18.8

液色（L*a*b*表色系）

表3 タイプ別平均審査点及び成分値

76.6

99.1
83.6

33.5 54.4
-0.3

L* a*

クラス別点数2）

色調4)



 

 

 

品番 品種 年度 S.G. ALC EX F-SO2 T-SO2 pH TA Phe. Cit. Tar. Mal. Suc. Lac. Ace.
（比率の多い順） %vol g/dL ㎎/L ㎎/L g/L 430 nm 530 nm L* a* b* ㎎/L g/L g/L g/L g/L g/L g/L

1 K 2014 0.992 10.7 1.74 5 15 3.39 5.1 0.092 0.032 97.6 0.1 8.0 418 0.9 2.4 0.0 0.5 1.3 0.4
2 K 2013 0.990 11.5 1.45 22 47 3.33 4.5 0.044 0.011 99.1 -0.3 4.2 394 0.7 1.5 1.1 0.5 0.0 0.0
3 K 2014 0.990 12.8 1.82 27 69 3.11 7.3 0.045 0.017 98.6 0.4 4.1 416 1.0 2.1 2.1 0.6 0.0 0.0
4 K 2013 0.990 12.4 1.87 6 34 3.01 7.0 0.036 0.009 99.2 -0.2 3.3 216 1.3 2.9 0.9 0.5 0.0 0.3
5 K 2013 0.990 12.5 1.69 25 62 3.31 5.1 0.035 0.008 99.4 -0.4 3.2 322 0.7 1.2 1.7 0.5 0.0 0.3
6 K 2013 0.991 11.8 1.87 23 70 2.99 7.1 0.030 0.006 99.5 -0.4 2.8 288 1.8 2.8 1.3 0.3 0.2 0.1
7 K 2014 0.990 11.9 1.69 24 55 3.15 6.4 0.027 0.009 99.3 0.0 2.4 284 0.8 1.7 2.2 0.7 0.0 0.1
8 K 2014 0.991 12.1 1.95 35 83 3.19 6.3 0.048 0.012 99.1 -0.5 4.6 364 0.6 1.6 1.9 0.9 0.5 0.0
9 K 2014 0.990 13.0 1.77 56 95 3.23 5.9 0.038 0.009 99.2 -0.4 3.6 325 0.5 2.0 0.9 0.7 1.2 0.3
10 K 2013 0.991 11.7 1.77 13 81 3.40 5.1 0.080 0.027 98.1 -0.2 7.0 480 0.8 1.8 1.2 0.7 0.0 0.2
11 K 2014 0.991 12.5 1.97 32 94 3.04 7.0 0.025 0.007 99.4 -0.1 2.2 227 1.5 2.3 1.6 0.4 0.0 0.0
12 K 2013 0.989 13.1 1.77 8 84 3.08 5.9 0.036 0.009 99.3 -0.3 3.2 299 1.0 2.0 1.3 0.4 0.0 0.3
13 K 2013 0.989 12.3 1.53 31 59 3.13 5.1 0.035 0.006 99.5 -0.5 3.2 251 0.8 2.4 0.3 0.5 0.9 0.2
14 K 2013 0.990 12.5 1.84 16 73 3.15 6.1 0.051 0.015 98.9 -0.2 4.7 458 0.8 2.8 1.0 0.5 0.0 0.3
15 K 2014 0.989 12.9 1.58 50 145 3.30 5.0 0.035 0.010 99.3 -0.3 3.1 485 0.9 1.5 1.4 0.6 0.2 0.2
16 K 2014 0.990 12.2 1.74 8 79 3.26 5.6 0.059 0.021 98.5 0.0 5.1 345 0.9 2.2 1.6 0.4 0.0 0.2
17 K 2014 0.990 13.2 2.00 37 159 3.28 4.7 0.022 0.008 99.4 0.1 1.8 355 0.8 1.6 1.0 0.6 0.0 0.3
18 K 2013 0.989 13.3 1.79 22 77 3.14 5.8 0.035 0.008 99.4 -0.5 3.2 303 0.9 2.2 1.4 0.6 0.0 0.2
19 K 2013 0.990 12.7 1.77 3 33 3.11 5.8 0.050 0.013 99.0 -0.4 4.6 231 1.1 2.2 1.1 0.5 0.3 0.2
20 K 2014 0.990 13.3 2.00 22 74 3.19 6.9 0.102 0.045 96.8 0.5 8.3 535 0.9 2.2 1.9 0.9 0.0 0.2
21 K 2014 0.992 12.2 2.21 21 32 3.16 5.6 0.033 0.009 99.4 -0.4 2.9 322 0.7 1.7 1.5 0.7 0.0 0.3
22 K 2014 0.992 12.0 2.13 24 86 3.13 7.0 0.032 0.008 99.4 -0.3 2.9 344 1.0 2.2 2.3 0.5 0.0 0.2
23 K - 0.990 12.7 1.87 19 60 2.94 5.5 0.028 0.005 99.6 -0.4 2.7 240 0.6 2.2 0.8 0.4 0.4 0.4
24 K 2014 0.991 11.9 1.97 21 73 3.07 5.9 0.039 0.009 99.3 -0.5 3.6 328 0.7 1.7 2.1 0.4 0.0 0.2
25 K 2014 0.990 12.2 1.79 17 62 3.11 6.7 0.038 0.009 99.3 -0.5 3.4 232 0.9 2.2 2.3 0.5 0.2 0.2
26 K 2013 0.990 12.9 1.84 16 55 3.28 5.1 0.083 0.026 98.2 -0.5 7.5 517 0.9 2.0 1.1 0.6 0.2 0.2
27 K 2013 0.989 13.9 1.92 14 86 3.16 5.9 0.042 0.010 99.3 -0.6 4.3 386 0.6 1.7 1.6 0.7 0.0 0.4
28 K 2013 0.990 13.4 2.10 30 140 3.06 5.4 0.048 0.012 99.2 -0.5 4.7 588 0.8 2.6 0.7 0.4 0.0 0.2
29 K 2014 0.991 12.5 2.03 17 57 3.23 5.9 0.045 0.013 99.1 -0.3 4.3 335 1.0 2.2 1.2 0.4 0.0 0.3
30 K 2013 0.992 12.8 2.29 9 55 3.25 5.4 0.045 0.010 99.3 -0.7 4.0 342 0.7 2.1 1.7 0.7 0.0 0.3
31 K 2014 0.991 12.7 2.23 18 79 3.05 6.8 0.018 0.005 99.7 -0.1 1.6 209 0.7 1.8 3.1 0.4 0.0 0.0
32 K - 0.991 12.2 1.90 6 54 3.20 5.6 0.070 0.016 98.9 -1.1 5.8 225 0.7 2.2 1.2 0.5 0.4 0.1
33 K 2013 0.989 13.4 1.77 35 115 3.05 5.8 0.029 0.008 99.5 -0.2 2.5 351 0.9 1.5 1.9 0.5 0.0 0.2
34 K 2014 0.993 11.9 2.34 27 96 3.11 6.0 0.029 0.007 99.6 -0.3 2.7 283 1.0 1.6 1.7 0.6 0.5 0.2
35 K 2014 0.991 12.9 2.31 54 112 3.19 6.8 0.033 0.005 99.7 -0.8 3.1 229 0.8 2.5 1.7 1.2 0.5 0.3
36 Ch 2013 0.990 13.3 2.03 8 96 3.30 5.6 0.061 0.012 99.1 -1.0 5.2 324 1.0 1.1 1.9 0.7 0.0 0.2
37 De 2014 0.991 12.0 1.90 22 83 3.23 7.0 0.064 0.012 99.2 -1.2 5.7 323 0.5 1.7 1.1 0.6 1.4 0.0
38 K 2013 0.993 12.4 2.50 14 71 3.23 5.8 0.035 0.008 99.5 -0.5 3.5 295 0.5 1.9 1.3 0.8 0.0 0.2
39 K 2014 0.991 11.8 1.87 21 72 3.07 7.0 0.032 0.013 99.1 -0.1 2.4 238 1.4 1.7 1.8 0.5 0.0 0.0
40 K 2014 0.992 12.3 2.42 5 82 2.97 7.8 0.056 0.024 98.5 0.4 5.0 491 1.1 2.4 2.2 0.5 0.0 0.3
41 K 2014 0.991 13.1 2.29 21 94 3.22 5.6 0.033 0.009 99.5 -0.3 3.0 335 0.7 1.5 1.7 0.6 0.3 0.1
42 K 2014 0.992 13.5 2.60 46 129 3.29 5.8 0.045 0.010 99.3 -0.6 4.4 513 0.8 1.4 2.1 0.6 0.2 0.2
43 K 2014 0.994 11.8 2.76 37 82 3.18 6.9 0.035 0.012 99.3 -0.1 3.4 476 1.4 2.1 1.9 0.5 0.0 0.0
44 K 2014 0.994 12.5 2.73 24 81 3.11 7.4 0.028 0.008 99.5 -0.2 2.5 270 1.4 2.2 2.6 0.4 0.3 0.5
45 K 2014 0.995 12.4 3.20 26 78 3.23 6.8 0.038 0.011 99.3 -0.2 3.4 362 0.9 2.6 1.4 0.6 0.0 0.3
46 De 2014 0.990 12.2 1.80 13 61 3.00 7.0 0.028 0.005 99.7 -0.5 2.5 169 1.0 1.5 2.2 0.6 0.5 0.0
47 K 2006 0.995 12.6 3.10 16 142 2.35 6.7 0.097 0.018 98.9 -1.7 10.0 411 0.5 1.7 1.1 0.5 0.0 0.2
48 K, Ch 2014 0.995 12.8 3.25 37 110 3.30 6.7 0.058 0.016 99.0 -0.6 5.3 367 0.5 1.3 0.7 0.7 2.4 0.9
49 Ver 2012 0.999 11.6 3.87 26 64 3.17 6.0 0.065 0.012 99.2 -1.1 6.5 398 0.7 1.3 2.3 0.7 0.0 0.0
50 K 2014 1.001 11.3 4.21 14 75 3.16 5.0 0.095 0.026 98.3 -0.7 9.4 712 0.7 1.6 1.0 0.7 0.0 0.2
51 K 2014 0.999 11.6 3.80 13 74 3.09 6.7 0.028 0.009 99.4 0.1 2.3 236 0.9 1.9 2.2 0.5 0.2 0.2
52 K 2014 1.001 11.0 4.19 26 135 3.07 7.4 0.032 0.015 99.1 0.4 2.4 245 1.5 2.4 2.3 0.3 0.2 0.0
53 K 2014 1.002 10.1 4.27 5 47 2.92 7.4 0.030 0.011 99.4 0.0 2.6 226 0.6 2.4 2.5 0.4 0.2 0.2
54 K 2014 1.006 11.3 5.64 42 152 3.27 4.6 0.060 0.015 99.1 -0.7 5.9 433 0.6 1.5 1.0 0.8 0.3 0.3
55 K 2014 1.012 9.3 6.58 31 77 3.06 6.8 0.028 0.007 99.5 -0.3 2.6 251 0.6 1.8 2.9 0.7 0.0 0.2
56 K 2014 0.993 12.5 2.71 27 110 3.13 5.9 0.038 0.013 99.2 -0.1 3.3 407 0.8 2.1 1.5 0.8 0.0 0.0
61 BQ 2013 0.994 11.2 2.52 13 30 3.45 6.3 0.513 0.870 14.5 47.9 23.1 1699 0.3 1.6 0.1 1.2 2.4 0.5
62 MA 2012 0.993 12.6 2.60 21 34 3.86 5.0 0.569 0.732 15.3 47.5 24.1 2007 0.4 0.9 0.0 0.8 2.8 0.7
63 Me 2013 0.993 12.5 2.60 14 45 3.74 4.9 0.511 0.599 19.5 52.5 31.0 2219 1.0 1.1 0.0 1.1 1.3 0.5
64 MA - 0.993 11.5 2.37 17 83 3.62 5.4 0.340 0.417 30.7 59.0 36.9 1271 0.5 0.9 0.0 0.9 2.7 0.4
65 MA, CS, BQ 2014 0.993 11.9 2.52 22 91 3.85 5.0 0.353 0.345 33.6 55.2 41.8 1278 0.7 1.0 0.0 1.0 3.1 0.4
66 MA, AA 2014 0.994 11.5 2.55 24 56 3.60 5.7 0.279 0.335 39.6 60.7 36.1 1923 0.4 0.7 0.0 1.1 3.1 0.5
67 MA, A 2013 0.993 12.2 2.55 19 27 3.81 5.1 0.354 0.435 25.3 55.6 32.7 1439 0.5 0.9 0.0 0.8 2.6 0.7
68 MA, Me 2013 0.995 11.5 2.73 39 100 3.71 5.6 0.339 0.458 29.2 58.8 33.1 1542 0.7 0.9 0.1 1.1 2.7 0.6
69 MA 2014 0.995 11.6 2.97 40 106 3.65 6.2 0.171 0.221 53.4 54.1 21.3 1026 0.8 1.2 2.7 1.1 0.3 0.2
70 MA 2014 0.993 13.3 2.91 42 104 3.80 5.3 0.166 0.204 52.7 49.2 20.7 1142 0.4 0.8 0.1 0.9 3.3 0.9
71 MA, BQ 2013 0.994 11.8 2.58 30 85 3.78 5.2 0.375 0.498 27.0 57.6 35.0 1505 0.4 0.8 0.0 1.2 2.4 0.6
72 MA 2014 0.994 11.8 2.78 8 48 3.39 8.0 0.305 0.451 33.5 63.9 37.3 1118 0.8 1.3 4.5 0.9 0.3 0.0
73 MA 2014 0.993 13.1 2.81 19 47 3.66 6.1 0.297 0.395 35.0 60.5 33.1 1253 0.3 0.9 1.0 1.1 2.9 0.4
74 MA 2014 0.994 12.6 2.81 42 96 3.90 5.3 0.250 0.274 42.2 51.7 28.0 1357 0.5 1.1 0.0 1.2 2.8 0.6
75 MA 2014 0.994 11.7 2.65 27 80 3.58 6.6 0.253 0.385 36.0 64.4 29.7 1329 1.4 1.0 2.5 0.9 0.4 0.0
76 MA 2014 0.992 11.7 2.08 16 80 3.73 4.5 0.191 0.248 46.3 57.7 24.9 993 0.6 0.8 0.0 0.9 2.5 0.3
77 MA, Me, CS 2013 0.994 12.4 2.78 32 87 3.77 6.3 0.307 0.382 34.6 58.9 30.2 1358 0.7 0.8 1.2 1.3 2.1 0.5
78 MA 2013 0.994 12.2 2.78 18 113 3.82 5.5 0.222 0.226 48.6 50.3 32.8 1090 0.8 1.1 0.5 0.9 1.8 0.5
79 MA 2014 0.991 13.1 2.34 26 61 3.72 5.9 0.192 0.248 45.9 57.6 23.1 1113 0.7 1.1 1.5 1.1 1.2 0.2
80 MA 2014 0.993 12.7 2.58 32 87 3.75 5.6 0.170 0.185 56.5 44.6 24.2 932 0.4 0.7 0.0 1.4 3.0 0.6
81 MA, Me, その他 2013 0.994 11.6 2.68 34 102 3.67 5.7 0.258 0.300 40.6 57.0 30.9 1161 0.5 0.8 0.0 0.9 2.9 0.6
82 KaN 2013 0.993 12.3 2.68 26 54 3.58 6.1 0.388 0.456 25.0 54.7 34.6 989 0.4 0.9 0.0 0.9 4.0 0.4
83 MA, MA 2013 0.994 11.5 2.60 39 84 3.71 5.8 0.418 0.569 22.2 55.3 32.2 1573 0.5 0.9 0.0 1.3 2.7 0.6
84 MA 2014 0.993 12.0 2.39 19 83 3.78 5.5 0.243 0.294 41.7 55.4 26.9 1319 0.7 0.8 0.0 1.2 2.3 1.0
85 MA 2014 0.994 12.2 2.84 35 88 3.66 6.8 0.216 0.283 44.4 58.6 25.5 1796 1.1 1.1 2.9 1.2 0.6 0.1
86 MA 2014 0.993 12.7 2.73 32 88 3.40 8.5 0.184 0.268 47.7 59.3 22.1 1037 0.8 1.4 3.7 1.4 0.3 0.2
88 MA 2014 0.993 12.8 2.63 0 2 3.76 5.5 0.477 0.542 21.9 51.9 33.4 1128 0.3 1.1 0.0 1.2 2.8 0.4
89 MA, A 2014 0.994 11.8 2.68 32 35 3.63 6.1 0.374 0.591 25.8 60.0 35.7 1535 0.7 1.4 1.4 1.2 1.2 0.1
90 PeV 2012 0.995 13.6 3.51 5 209 4.02 5.1 0.942 1.272 4.9 29.7 7.3 2297 0.7 0.8 0.1 1.0 3.2 0.9
91 KaN 2014 0.995 12.3 3.04 3 85 3.48 8.4 0.758 1.294 10.4 43.0 16.5 1584 1.2 1.2 4.4 0.9 0.0 0.0
96 BQ, Mil, K 2014 0.992 10.7 1.80 1 6 3.04 6.9 0.265 0.421 79.6 29.3 5.1 243 0.5 2.2 0.3 0.6 2.9 0.4
97 K 2014 0.991 13.2 2.16 1 30 3.41 5.9 0.382 0.293 84.0 15.0 21.9 702 0.8 1.3 0.5 1.2 1.2 0.2
98 MA, A 2014 0.992 11.8 1.77 37 108 3.68 5.0 0.163 0.137 91.6 8.1 7.3 473 0.4 1.1 0.0 1.4 1.9 0.4
99 MA, MA 2013 1.001 10.6 4.00 16 66 3.17 6.8 0.314 0.436 79.3 30.8 9.2 499 1.7 1.8 2.5 0.5 0.0 0.0

S.G.：比重、ALC：アルコール分、EX：エキス分、F-SO2：遊離亜硫酸、T-SO2：総亜硫酸、TA：総酸（酒石酸換算）、O.D.：色調、Phe.：全フェノール（没食子酸換算）、Cit.：クエン酸、Tar.：酒石酸、

Mal.：リンゴ酸、Suc.：コハク酸、Lac.：乳酸、Ace.：酢酸

表4 出品酒と成分値

O.D.  nm Color (L*a*b*)



 

 

 

 

品番 評点 ランク 標準偏差

1 2.5 B 0.87 香り他： 褐変，やや褐変，色調濃い，黄金色，ガス，フェノール臭2，樽香，グレープフルーツ香，アロマ良好，香り良好，揮発酸

味： バランス良好4，やや酸化３，酸味やわらかい，果皮の風味あり，おだやかな果実風味，フルーティ，味あり，渋味，辛口，軽

さ，酸味良好，やや酸化，酸化的

2 2.7 B 0.47 香り他： 色調良好，香り良好２，甘い香り，蜂蜜香，イースト香，柑橘香，やや香り乏しい，香り乏しい

味： フラット，ややフラット，味わい乏しい，酸化，渋味，まろやかさ，無難，やや味に癖あり，酸味あり，苦味強い，味やわらか

い，酸味乏しい，アルコール感強い

3 2.8 B 0.83 香り他： 色調良好，イオウ系臭２，香りシャープ，香り良好，亜硫酸臭，甘い香り，エステル香，柑橘香，吟醸香，やや重い香り，還元

臭，やや還元臭，ガスあり，香り乏しい

味： 酸味良好２，酸味シャープ，酸味バランス良好，バランス良好，酸味高い，フレッシュ，コクあり，やや還元臭，平凡

4 2.5 B 0.76 香り他： 色調うすい，アセトアルデヒド，ソトロン，フェノール臭，３MH，アロマ良好

味： バランス良好３，酸味のバランス良好２，ヒネ，加熱劣化，やや酸化，熟成感，やや苦味，味に幅あり，辛口，濃厚な味わい，塩

5 2.8 B 0.43 香り他： ４VG２，フェノレやや強い，フェノール臭強い，ややアセトアルデヒド，カビ様臭，香り芳醇，香りやや弱い，香りに難

味： 酸味低い２，後口に苦味渋味，後口に苦味残る，まろやか，味やわらかい，バランス良好，果実風味良好，重い，フラット，バラ

6 2.6 B 0.95 香り他： フェノレ，フェノール臭，アセトアルデヒド，高級アルコール，β-ダマセノン，ミカン様香，磯臭さ，アロマやや弱い，エステ

ル良好，やや樽香

味： 酸味良好３，バランス良好２，酸化，ヒネ，ややヒネ，熟成感，芳醇，調和良好，酸味バランスやや崩れる，酸味強い，揮発

酸，余韻乏しい

7 2.9 B 0.49 香り他： 色調透明，亜硫酸臭２，酢酸，やや酸臭，高級アルコール強い，香り乏しい，酢酸エチル，柑橘香，澱臭

味： 酸化２，フラット２，ややフラット，刺激味，酸味良好，酸味うく，味平板，きれい，化学的な味，バランス良好

8 4.0 C 0.58 香り他： 色調きれい，酢酸エチル２，シェリー香，樹脂臭，フェノール臭，フェノレ，アセトアルデヒド，ヒネ香，やや酸臭

味： 果実風味フラット，アルコール感強い，酸化，酸化的，バランス不良

9 3.2 C 0.37 香り他： ややカビ臭，イオウ系臭，亜硫酸臭，フェノール臭，ややスモーキー，イースト香，ミカン様香，アロマあり，香りに難あり，

香り重い，穀物臭

味： 不潔感，収斂味，調和，酸化，味だれる，やや苦味，苦味がうく，えぐ味あり，バランス良好

10 2.4 B 0.86 香り他： 褐変２，やや褐変，グリ系の色調，甘い香り，香り良好，テルペン香，エステル香，リンゴ様香，アロマ豊か，熟成香，やや熟

成香，ややカビ臭

味： バランス良好２，ややフラット２，酸化劣化，ややヒネ，酸化的，芳醇，なめらか，きれいにまとまる，厚みあり，やや苦味，

苦味良好

11 2.1 B 0.76 香り他： エステル香良好３，エステルきれい，エステル香，柑橘香，酢酸エチル，アロマ豊か

味： 酸味良好２，きれい２，シャープな香味，バランス良好，フレッシュ，上品，酸味しっかり，ややバランス不良，フラット

12 2.5 B 0.65 香り他： エステル香あり，香りバランス良い，トロピカル香，フルーティな香り，β-ダマセノン，香りまとまる，イオウ系臭，フェノー

ル臭，澱臭

味： バランス良好３，酸味良好２，酸化，渋味，無難，薄い，味のキレ悪い，後口に苦味，品種特性よい，味やわらかい，きれい，

ややフラット

13 2.3 B 0.62 香り他： 色調良好，香りバランス良い，香りにまとまりあり，4VG，フェノレ，酢酸

味： バランス良好３，厚みあり３，コクあり，シャープな香味，酸味良好，渋味，旨みあり，なめらか，まとまりあり，キレあり，

ややざらつき，味が残る，味弱い

14 2.4 B 0.76 香り他： やや褐変，褐変，ソトロン，白い花の香り，エステル香，柑橘系の香り，アロマ豊か，香り良好

味： 重い酸味，やや酸化，ややヒネ，果実風味フラット，加熱感，渋味，苦味，苦味うく，きれいにまとまる，うすい，やや酸味強

い，余韻が短い，果実風味豊か，バランス良好，厚みあり

15 3.3 C 0.60 香り他： ４VG３，亜硫酸臭２，ややイオウ系臭，フェノレ，フェノール臭強い，線香の香り，アセトアルデヒド，高級アルコール，柑橘

系の香り，やや不快臭，香り重い

味： 苦味目立つ２，後口に渋味，苦味，果実風味フラット，収斂味，渋味，苦味，アルコール感強い，味わい良好

16 2.2 B 0.69 香り他： やや褐変，甘い香り，ソトロン，アセトアルデヒド，青リンゴ香，柑橘系，香り弱い，アロマ豊か，エステル香，香り良好，香

りきれい，洋なし様香

味： バランス良好３，酸味のバランス良好２，やや酸化，味有り，加熱感，酸化，味なめらか，調和，厚みあり，後口にえぐ

17 2.8 B 0.55 香り他： ソトロン，白い花の香り，香り弱い，アロマ弱い，香り乏しい

味： 酸味不足２，フラット，平板，味うく，果実風味フラット，水っぽさ，味わい弱い，味わい乏しい，酸化，やや酸化，苦味，甘

口，調和，甘い印象，渋味，平凡，苦味，香味バランス良好

18 2.6 B 0.76 香り他： 色調うすい，フェノール臭，高級アルコール，β-ダマセノン，ヒネ香，香りにボリュームあり，チオール香良好，アロマ弱い，

香りが重い，熟成香

味： ややヒネ，酸化的，酸化，やや雑味，熟成感，渋味，酸味良好２，味のキレ悪い，酸味不足，酸味うく，平板，ボディあり，厚

みあり，苦味良好

19 3.1 C 0.95 香り他： やや褐変，色調濃い，香りフラット，フェノール臭，ソトロン，アセトアルデヒド，香り重い２，異臭，リンゴ様香，アロマ弱

い，やや熟成香

味： 酸化２，酸化的，加熱劣化，ややヒネ，甘味残る，辛口，味の幅あり，やや苦味，酸味不足，平板，苦味，バランス不良，

20 2.9 B 0.76 香り他： 褐変２，やや褐変，赤褐変，グリ系の色調，色調濃い，エステル香，フェノール臭，イオウ系臭，高級アルコール，フレッシュ

なリンゴ香，果皮の香り

味： バランス良好２，加熱劣化，ヒネ，収斂味，酸味良好，酸化，味うすい，ざらつき，苦味，やや苦味，厚みあり，後口に雑味，

後口に苦味

表5 出品酒の官能評価

コメント



 

 

 

 

 

21 2.6 B 0.49 香り他： 色調薄い２，アセトアルデヒド，ソトロン，リンゴ香，甘い香り，香り良好，やや酸臭，香りに難，アロマ弱い，香り乏しい

味： ヒネ，加熱劣化，フラット，果実風味フラット，熟成感，無難，バランス良好，味が平板，甘味，酸味しっかり，平凡，えぐ

み，後口に苦味

22 2.1 B 0.76 香り他： エステル香２，香り良好，4VG，ややクリスピー，アロマ豊か，チオール香良好，果皮の香り

味： 酸味良好４，バランス良い２，，味バランス良い２，調和あり，酸味シャープ厚みあり，ボディあり

23 2.4 B 0.86 香り他： エステル香良好，香り良好，香り華やか，第一アロマ，蜂蜜香，白い花の香り，揮発酸，澱臭，香りが重い，やや熟成香

味： バランス良好５，厚み有り３，果実風味弱い，フレッシュ，クリア，うすい，無難，やや酸化，味わい強い

24 2.1 B 0.76 香り他： 樽香良好２，香り良好，エステル香，青リンゴ香，さわやかな香り，香り乏しい

味： バランス良好４，酸味良好２，きれいにまとまる，まとまりあり，樽の香味良好，渋味あり，やや果実風味弱い，芳醇，ボディ

あり，やや酸味乏しい，味やわらかい，味わい乏しい，フラット，酸味うく

25 2.2 B 0.55 香り他： 色調うすい，香り良好２，エステル香，リンゴ香，アセトアルデヒド，やや揮発酸，アロマ良好，チオール香良好

味： バランス良好３，酸味バランス良好２，香味良好，きれいにまとまる，きれい，シャープ，フレッシュ，酸味良好２，酸味の骨

格良好，やや甘い

26 3.2 C 0.80 香り他： 褐変，やや褐変，色調濃い，ヒネ香２，熟成香，やや香り弱い２，フェノール臭，高級アルコール，リンゴ様香，イオウ系臭

味： やや酸化２，酸化２，酸化的，酸味シャープ，苦味，苦味目立つ，渋味，渋味うく，収斂味，味負け，やや苦味

27 3.2 C 0.69 香り他： やや褐変，ややヒネ香，酸化臭，やや酸臭，フェノール臭，4VG，グレープフルーツ香，柑橘香，還元臭，酢酸エチル

味： 酸化３，やや酸化，酸化傾向，やや甘味うく，収斂味，旨味あり，厚みあり，濃醇，酸味良好，バランス不良

28 2.3 B 0.83 香り他： フェノール臭，フェノレ，香りにくせ，甘い香り，リンゴ系香，チオール香良好，還元臭，アロマ弱い，香り乏しい

味： バランス良好３，きれいにまとまる，酸味良好，シャープ，酸化，やや酸化，雑味，旨味，酸味うく，やや甘さ，香味バランス

良好，苦味良好，苦味，味あり

29 2.8 B 0.69 香り他： ソトロン，4VG，やや未熟さ，香り重い，高級アルコール，香り乏しい，ホコリ臭

味： バランス良好３，酸化２，フラット，酸味低い，加熱感，芳醇，旨味あり，酸味きれい，やや苦味，フレッシュさ欠ける

30 2.1 B 0.76 香り他： エステル香２，エステル香良好，香り華やか，香り良好，柑橘香，イースト香，ハーブ香

味： シュールリーの特徴あり，残糖高い，フルーティ，味に広がりあり，きれい，甘さ，やや苦味，甘さ残る，味あり，やわらか

い，厚みあり

31 2.3 B 0.47 香り他： 色調薄い２，無色，エステル香２，エステル香良好，香り良好，甘い香り，青リンゴ香，クリア，亜硫酸臭，アロマ豊か

味： バランス良好４，きれい２，香味良好，シャープにまとまる，クリア，酸味の骨格良好，酸味良好，キレイな酸味，フレッ

シュ，やや酸化，味だれる，やや単調，酸味よい

32 2.8 B 0.43 香り他： 香り良好，甘い香り，芳醇，キレあり，未熟香，アロマやや重い，香り重い，高級アルコール，香り乏しい

味： バランス良好２，酸味バランス良好，無難，渋味，厚み，味単調，クキっぽさ，やや単調，やや酸味うく，旨味

33 2.8 B 0.43 香り他： やや未熟香２，香り良好，フェノール臭，４VG，ソトロン，カレー香，花の香り，アロマあり，香り乏しい，白桃様香，花様香

味： 酸味良好２，バランス良好，シュールリーの特徴あり，酸化，味残る，後口に渋味，やや渋味，酸味うく，平凡

34 2.6 B 0.49 香り他： 甘い香り，リンゴ系香，柑橘香，香りやや乏しい，アロマ弱い，香り良好

味： バランス良好３，香味良好，果実風味良好，甘酸のバランス良好，厚み有り２，酸味シャープ，きれい，酸味のバランス悪い，

平凡，フラット，後口にえぐみ

35 3.3 C 0.94 香り他： フェノール臭２，ソトロン，アセトアルデヒド，亜硫酸臭，４VG，高級アルコール，ハーブ香，酸化臭，ややイオウ系臭，香り

不純，異臭，花の香り，還元臭

味： 加熱劣化，加熱感，コゲ，収斂味，果実風味乏しい，酸味良好，コクあり，味しっかり，やや単調，酸味不足，バランス良好

36 2.6 B 0.86 香り他： 樽香あり２，樽香良好２，香り良好，ムレ臭，やや樽くせ，酸化臭，異臭

味： バランス良好６，品種特性あり２，樽の香味良好，酸味低い，果実風味低い，苦味，やや苦味，雑味，後口に雑味，酸味しっか

り，味あり，厚みやや乏しい，バランス不良

37 2.8 B 0.99 香り他： 還元臭３，品種香２，フォクシーフレーバー２，レモン様香，イオウ系臭，やや香りくどい，チオール系香，焦げ臭，火打ち石

香

味： やや酸味うく２，品種特性あり２，バランス良好，加熱劣化，酸味しっかり，味わい厚み，やや酸化

38 2.6 B 0.76 香り他： 甘い香り，第一アロマ，ソトロン，ヒネ香，酸臭

味： やや酸化２，酸化，甘酸のバランス良好，バランス良好，味良好，加熱劣化，渋味，きれい，上品，香味調和，まとまりあり，

果実風味良好，旨味，無難，後口の甘さうく，やわらかい

39 2.6 B 0.49 香り他： 色調薄い２，香り良好２，エステル香２，エステル香きれい，4VG強い，甘い香り，柑橘系香，レモン香，酢酸エチル，アセト

アルデヒド，酸臭

味： バランス良好２，酸味シャープ，酸味良好，フレッシュ，味あり，厚みあり，酸味やや強い，苦味，苦味良好，酸味強い，味う

すい，ややフラット，すっきり，平板，後口が乏しい

40 2.6 B 0.64 香り他： ピンキング４，やや赤み強い，香り良好２，香り豊か，アセトアルデヒド２，青リンゴ香，甘い香り，エステル香，エステル香

きれい，揮発酸

味： バランス良好２，酸味シャープ，果実風味良好，フェノール感，厚みあり，厚み良好，渋味，やや渋味，きれい，芳醇，酸味の

刺激強い



 

 

 

 

 

41 3.0 B 0.58 香り他： 色調うすい，4VG，ソトロン，コゲ臭，クキ臭，フェノール臭強い，柑橘系香，エステル香，香り弱い，香り乏しい，やや酸臭

味： 甘うく，酸化的，加熱劣化，苦味，やや雑味，やや苦味，後口が残る，やや甘さうく，やわらかい，平凡，フルーティ

42 2.5 B 0.50 香り他： 亜硫酸臭，エステル香，エステル香きれい，柑橘系香，３MH，香り強すぎる，アロマ豊か

味： 厚みあり２，香味バランス良好２，アルコール感強い２，果皮の香味，ボリュームあり，甘い香り，渋味，無難，やや味だれ

る，やや苦味乏しい，やわらかい，やや酸化的

43 2.8 B 0.43 香り他： やや褐変２，フェノール臭，香り良好，香り弱い，香り乏しい

味： バランス良好３，やや酸化的２，渋味２，フラット，クリア，コクあり，まとまりあり，味重い，甘さ，やわらかい，苦味，厚

みあり，後口にやや苦味

44 2.5 B 0.96 香り他： 色調うすい，揮発酸２，エステル香，香り良好，リンゴ系の香り，香り高い，香り乏しい，やや酸臭

味： バランス良好２，厚みあり，きれい，味良好，芳醇，甘口，上品，酸味強め，酸味残る，酸味うく，苦味，香味バランス不良，

果実風味欠ける

45 2.4 B 0.64 香り他： イオウ系臭，還元臭，チオール香良好，甘い香り，ジャスミン香，香り乏しい，澱臭

味： バランス良好３，酸味バランス良好２，酒質良好，やや甘味うく，甘口，ややヒネ，やや酸化，厚みあり，まとまる，上品，味

だれる，残糖感良好，

46 2.6 B 0.64 香り他： 品種香良好２，品種香，アントラニル酸メチル，フォキシー，香り華やか，第一アロマ，マスカット香，アセトアルデヒド

味： バランス良好２，甘酸バランス良好，やや辛い，加熱感，酸味高い，旨みあり，品種特性あり，味うすい，きれい，フレッ

シュ，やや平板，やや酸味うく，酸味不足，後口にえぐみ

47 3.3 C 0.60 香り他： 褐変，褐色，アセトアルデヒド２，シェリー香２，熟成香２，酸化臭，香りに難，古酒のブーケよい香り，蜜様香

味： 酸化３，酸化的，ヒネ，渋味強い，酸味低い，特徴あり，熟成感，味良好，渋味強い，酸味あり，味わい良好

48 3.1 C 0.95 香り他： 褐変，揮発酸３，酢酸エチル２，酢酸臭，やや揮発酸，ゴム臭，

味： ヒネ，酸化，収斂味，芳醇，やや甘さ，味に奥行きあり，味わい深い，熟した印象，甘味強い，バランス良好，

49 2.8 B 0.69 香り他： 泡立ちあらい，シェリー香，マスカット香，メロン様香，やや酸化臭，香り乏しい，異臭

味： 酸化２，酸化的２，バランス良好，酸味バランス良好，甘酸のバランス良好，果実風味あり，上品，まとまる，やや甘味あり，

味重い

50 3.2 C 0.99 香り他： 褐変，やや褐変，色調濃い，フェノール臭，高級アルコール，ジャスミン香，花様香，ソトロン，第一アロマ，アセトアルデヒ

ド，酸化臭，高級アルコール強い

味： 酸化４，酸味低い３，甘うく２，ヒネ，加熱劣化，甘口，渋味残る，バランス良好，味が淡い

51 2.7 B 0.47 香り他： 4VG２，エステル香，花様香，柑橘香，未熟臭，香り乏しい

味： バランス良好２，甘酸バランス良好，果実風味良好，まとまりあり，旨味，甘うく，酸化，苦味，渋味，雑味，味ぼける

52 1.7 A 0.47 香り他： エステル香良好２，香り良好２，きれいなエステル香，エステル香，バナナ香，青リンゴ香，香りシャープ，甘い香り，アセト

アルデヒド，アロマ豊か

味： 甘酸バランス良好３，バランス良好２，甘味のバランス良好，厚み，軽さ，華やかさ，香りまとまる

53 2.5 B 0.65 香り他： やや褐変，色調うすい，青リンゴ香，甘い香り，エステル香，香り良好

味： バランス良好３，甘酸バランス良好２，ややヒネ，やや甘うく，やや酸味うく，味に奥行きあり，酸味良好，フレッシュ感

54 3.1 C 0.64 香り他： フェノール臭，高級アルコール，花様香，イオウ系臭，バナナ香，香りにくせ，やや酸化臭

味： 酸味低い２，甘味うく２，甘うく，酸化，甘口，甘い，甘味良好，無難，やや重い，バランス良好，ヒネ，酸味弱い

55 2.8 B 0.60 香り他： 泡あらい，ガス強め，4VG，コゲ臭，香りにくせ，イオウ系臭，エステル香，香り弱い，香り乏しい，澱臭

味： フレッシュ２，酸味良好，甘酸バランス良好，果実風味あり，加熱劣化，軽さ，まとまりあり，酸味やや乏しい

56 3.0 B 0.41 香り他： 褐変，未熟臭，亜硫酸臭，イオウ系臭，還元臭，酸臭，，やや酸臭フェノール臭，4VG，ジャスミン香，ヨーグルト香，香り重

い，高級アルコール，香り乏しい

味： 酸化２，ややヒネ，後口に苦味２，収斂味，甘口，平板，苦味うく，味うく，味わいフラット

61 2.8 B 0.55 香り他： IBMP，イオウ系臭，硫化水素臭，還元臭，ダイアセチル，ヨーグルト香，酸臭，未熟臭，クキ臭，香り良好

味： 品種特性，タンニン，タンニン分豊富，苦味，やや酸味強い，渋味乏しい，味わい乏しい，ボディ豊か，ややあらい，わかい，

きれい，酸味うく，果実風味あり

62 2.6 B 0.64 香り他： 樽香良好２，樽香あり，品種香，華やかなアロマ，ベリー系香，花様香，樽くせ，異臭，ムレ臭

味： 加熱劣化，バランス良好，タンニン良好，果実風味あり，ボディあり，ボディよい，凝縮感，きれい，渋味あり，やや重い，旨

味あり，軽い，苦味うく，フレッシュ，後口に苦味

63 2.2 B 0.55 香り他： IBMP３，クキ臭，ややクキ臭，還元臭，ヨーグルト香，樽香，樽香バランス良好，香り良好，アロマ豊か

味： バランス良好４，あらさ２，香味良好，調和良好，樽の香味良好，ボディあり，ボディ豊か，苦味あらい，なめらか，味わい乏

しい，果実風味あり

64 2.7 B 0.75 香り他： IBMP，品種香，ベリー香，ヨーグルト香，酸臭，揮発酸，アロマ豊か，フェノレ，クキ臭

味： 雑味２，バランス良好２，ややフラット，軽さ，厚みに乏しい，あおさ，タンニン分豊富，酸味あり，やや酸化傾向，酸味，渋

味，醤油の味，きれい



 

 

 

 

 

65 2.7 B 0.47 香り他： 酢酸エチル，香りフラット，IBMP，クキ臭，ヨーグルト香，花様香，香り重い，

味： 熟成感，甘さあり，まとまる，平板，ふくらみ欠ける，味ぼける，フラット，平板，厚みあり，バランス良好

66 2.8 B 0.37 香り他： IBMP，クキ臭，フェノール臭，イオウ系臭，高級アルコール，揮発酸，甘い香り，香り重い，

味： マイルド，丸み，ボディあり，苦味，余韻に雑味，酸味残る，タンニンあらい，味うく，フラット，ボディ欠く，ライトタイプ

67 1.9 A 0.64 香り他： 香りやや難，ゼラニウム香，スパイシー，揮発酸，アロマ良好，香り華やか，

味： バランス良好２，酸味バランス良い，ブレンドでまとまる，果実風味良好，味良好，タンニン分良好，熟成感良好，丸み，ボ

ディあり，厚みあり，ボディ良好，しっかりしている

68 2.2 B 0.80 香り他： IBMP，ソトロン，ゼラニウム香，還元的，香り良好，華やかなアロマ，樽香バランス良好

味： バランス良好２，ブレンドのバランス良好，まとまりあり，果実風味あり，苦味，渋味，樽の香味あらい，加熱感，樽の香味，

厚み，なめらか，キレあり，ボディあり，ボディ良好，苦味，樽負け，味わい淡い

69 2.7 B 0.62 香り他： 色調うすい２，淡赤色，華やかな香り，甘いベリー系香，アロマ良好，

味： きれい２，ライトタイプ，ライトバランス，品種特性良好，香味バランス良好，バランス良好，フルーティ，やや苦味，エキス

残る，甘さ，淡い，フラット，平板

70 2.7 B 0.47 香り他： 淡赤色，色調うすい，品種香，フラネオール，キャンディ香，甘いベリー系香，高級アルコール，揮発酸，酢酸エチル，

味： やや甘うく，甘口，甘い，加熱感，品種特性良好，無難，苦味うく，口当たりよい，まとまる，アルコール感強い，ジュー

シー，バランス良好，フラット

71 2.3 B 0.62 香り他： イモ臭，品種香，果実香，品種香乏しい，還元臭，アロマ良好，

味： 厚み２，ブレンドのバランス良好，酸味バランス良好，バランス良好，調和あり，あらいタンニン，適度なタンニン，あらさ，

ボディあり，ボディ良好，苦味，上品，ややうすい，うすい，平板，淡い

72 3.0 B 0.58 香り他： 揮発酸２，フェノール臭，薬品臭，クキ臭，酸臭，ジャム様香，ヨーグルト香，ラズベリー香，やや還元臭，ゴム臭，ムレ臭，

アロマ良好

味： 酸味うく２，酸味残る，酸味強い，加熱劣化，コゲ，酸化，酸化的，不潔感，味良好，香りと味のバランス不良，フラット

73 2.5 B 0.65 香り他： ジャム様香２，酢酸エチル，ダイアセチル，ヨーグルト香，イチゴ香，果実香弱い，華やかなアロマ，

味： バランス良好２，タンニン感あり，品種特性良好，エレガント，マイルド，酸味強い，平凡，厚み，ライトタイプ

74 2.8 B 0.60 香り他： 華やかな香り２，香り良好，ソトロン，クキ臭，マッシュルーム香，ベリー香，香り弱い，後口に苦味，果実香弱い

味： バランス良好，品種特性良好，加熱感強い，苦味，キレ悪い，フラット，うすい，旨味あり

75 2.3 B 0.72 香り他： 色調うすい，IBMP，エステル香，ベリー香，アロマあり，香り華やか，ややアセトアルデヒド，ジャム様香，香りのバランス悪

い

味： きれい２，苦味，渋味，調和，ややフラット，品種特性良好，ヌーボー的，酸味良好，酸味高い，しっかり，まとまる，ボディ

良好，ライトタイプ，バランス良好

76 3.0 B 0.41 香り他： クキ臭２，IBMP，イオウ系臭２，還元臭２，フェノール臭，アロマ良好，

味： 未熟さ，香味バランス良好，バランス良好，果実風味あり，やや甘味，クキ様の苦味，後口に雑味，フラット，ボディあり，酸

化的，ライトタイプ

77 1.8 A 0.60 香り他： IBMP，樽香，樽香良好，ベリー香，ゼラニウム香，火打ち石香，アロマ豊か，樽香うく，

味： 香味バランス良好３，バランス良好２，ボディあり２，果実風味あり，未熟さ，樽の香味良好，ふくよかさ，タンニン感良好，

適度なタンニン，なめらか，おちつく，重厚感，後口に残る

78 2.5 B 0.65 香り他： 色調薄い，淡赤色，アセトアルデヒド，白い花の香り，イチゴ香，キャンディ香，華やかなアロマ，樽香良好，ムレ臭，クキ臭

味： バランス良好４，ライトタイプで良好２，フラット，品種特性良好，タンニン感良好，甘味，酸味良好，味にあらさ，単調，無

難

79 3.0 B 0.58 香り他： 色調薄い，淡黄色，色調不良，イオウ系臭３，IBMP，フェノール臭，４VG，揮発酸，アルコール臭，火打ち石香，アロマあり

味： バランス良好２，フラットさ，未熟さ，苦味，不潔感，軽い，甘いニュアンス，苦味うく，果実風味豊か

80 2.8 B 0.69 香り他： 色調薄い３，淡黄色，揮発酸２，ソトロン，ダイアセチル，ジャム様香，甘いジャスミン様香，未熟香，クキ臭，酸臭

味： フラット２，香味バランス良好，バランス良好，良好，加熱感，品種特性良好，無難，やや後口残る，タンニンあらい

81 2.8 B 0.37 香り他： IBMP，華やかなアロマ

味： フラットさ２，未熟さ，熟成感，ブレンド良好，バランス良好，果実風味良好，ややボディ，コクあり，樽に負ける，香りと味

のバランスがよくない，酸化的，ライトタイプ

82 2.6 B 0.64 香り他： クキ臭３，IBMP２，ピーマン香，品種香，還元臭，酸化臭，バラ様香，アロマ豊か

味： コゲ，加熱劣化，未熟さ，きれい，軽い，酸味うく，味うく，酸味おとないい，バランス良い，ボディあり

83 2.4 B 0.76 香り他： 色調薄い，バラ様香，ゴム臭，華やかなアロマ，やや揮発酸，

味： タンニン感，品種特性，樽の香味良好，果実風味乏しい，味あり，調和，なめらか，酸味良好，酸味しっかり，ボディ良好，味

の重さ，だれる，後口に苦味，果実風味あり，バランス良好

84 2.8 B 0.55 香り他： 色調薄い，淡赤色，やや酢酸エチル２，揮発酸２，酢酸エチル，ややセメダイン臭，ヨーグルト香，香り重い，異臭，アロマあ

り

味： やや酸化２，バランス良い２，フラット，熟成感，酸味乏しい，なめらか，酸味良好



 

 

 

 

 

 

 

85 2.9 B 0.64 香り他： 色調の薄さ，淡赤色，エステル香，ジャスミン香，イオウ系臭，フレッシュな香り，香りにくせ，アロマあり

味： フラット２，うすい，未熟，品種特性良好，果実風味あり，やや雑味，単調，味わい乏しい

86 3.6 C 0.64 香り他： 淡赤色，色調うすい，イオウ系臭２，還元臭，IBMP，メルカプタン，硫化水素臭，コゲ臭，４VG，ムレ臭，不純な香り，異

臭，不健全な香り

味： 未熟，加熱劣化，酸味強い，バランス良好

88 2.6 B 0.95 香り他： アセトアルデヒド２，揮発酸，ジャム様香，熟したチェリー香

味： 酸化２，果実風味良好２，微生物汚染，加熱劣化，無難，まとまりあり，苦味，酸味しっかり，味わい良好，ボディ良好，バラ

ンス良好，味わいまるい，タンニン良好

89 2.8 B 0.37 香り他： IBMP，イモ臭，イオウ系臭，ややイオウ系臭，品種香，４VG，火打ち石香，やや揮発酸，香りまとまりあり，コゲ臭

味： 重いタンニン感，加熱劣化，まとまる，フラット，やや味うすい，酸味うく，ボディ良好，バランス良好，酸味強い

90 3.8 C 1.14 香り他： 淡い色調，アセトアルデヒド強い３，酢酸エチル，揮発酸，酸臭，シェリー香，フェノレ，異臭，香りにまとまりない

味： 酸化２，微生物汚染，果実風味乏しい，タンニン分豊富，収斂味，フレッシュ，やや苦味残る，バランスやや不良，まとまりな

い

91 3.3 C 0.60 香り他： 色調濃い，IBMP，IBMP強い，未熟臭，酢酸エチル，アセトアルデヒド，スパイシー，異臭，やや酸臭，アロマあり

味： 酸化，酸化的，渋味，若い，酸味良好，ボディあり，バランス悪い，

96 2.8 B 0.55 香り他： 赤色良好，赤み強い，色調良い，色調鮮やか，香り良好２，エステル香，甘い香り，チェリー香，ミカン香，ダイアセチル，ム

レ臭

味： やや辛い，味乏しい，酸味の骨格良好，甘酸のバランス良好，バランス良好，酸味強い，酸味うく，味あらい，清涼感，淡さ，

味わい乏しい

97 3.8 C 0.92 香り他： 褐変２，赤褐色，橙色，色調良好，アセトアルデヒド４,揮発酸，酸化臭，花系の香り，香りに難，クキ臭

味： 酸化３，酸化的，雑味，やや苦味うく，タンニン分残る

98 2.8 B 0.69 香り他： 色調薄い,橙色，甘い香味，ジャスミン香，品種香，果実香，香り弱い，やや還元臭

味： フラットさ２，バランス良好２，果実風味あり，辛い，きれい，無難，まとまりあり，甘酸のバランス良好，バランス不良，苦

味，えぐ味

99 2.4 B 0.49 香り他： 色調良好３，赤色良好，柑橘香，ジャスミン，香り良好，果実香

味： バランス良好４，甘酸のバランス良好２，甘い香味，クリア，甘口，無難，軽い，キレ良い


