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要 約  
 平成 23 年度の山梨県ワイン鑑評会には，県内ワイナリー54 社から 82 点のワイン（白ワイン 48 点，赤ワイン 32

点およびロゼワイン 2 点）が出品された．本鑑評会における出品ワインの化学分析と官能審査の集計を行った．白ワ

インでは，例年同様に辛口タイプの甲州種ワインの出品数が多かった．赤ワインの原料ブドウは，マスカット・ベリ

ーA が多かったが，欧州系醸造用品種を用いたものも増加した．官能審査の結果は，総合的に良好な評点のものが多

く，近年の本県産ワインの高品質化が確認された．

 

1.  緒 言   

 2011 年 4 月 16 日（土），笛吹市スコレーセンター

（笛吹市）において，山梨県工業技術センター，山梨県

ワイン酒造組合および山梨ワイナリー協会の共催により，

平成 23 年度山梨県ワイン鑑評会を開催した．  

本鑑評会は，県内で製造されたワインについて，官能

審査と化学分析を行うことにより，県産ワインの品質や

醸造技術の向上，ならびにワイン業界振興を目的として

開催されるものである．  

 本鑑評会における官能審査の集計と，出品ワインの化

学成分分析の結果について報告する． 

 

2.  実験方法 

 2－1 出品酒 

  本鑑評会の出品ワインは，市販価格 2100 円（税込）

以下の市販酒で，各社で最も出荷量の多い製品となるも

のを出品対象としている．原料については，国産ブドウ

を主として，海外産濃縮果汁を用いたものの出品も認め

られている．  

平成 23 年度は，54 社から 82 点のワイン（白ワイン

48 点，赤ワイン 32 点，ロゼワイン 2 点）が出品された． 

 2－2 審査方法 

 官能審査には，東京国税局鑑定官室，山梨大学，ワイ

ン酒造組合からの専門家および当センター職員を含む，

14 名の審査員によって行われた．評点は，色調（清澄

度）・味・香りを総合的に評価して，5 点法（1:秀，2:

優，3:良，4:可，5:不可）により採点し，各審査員の平

均点により，4 段階（A≦2.0，2.0＜B≦3.0，3.0＜C≦

4.0，4.0＜D）にランク分けした．  

 2－3 化学分析  

  各出品酒について，比重（S.G.），アルコール含量

（Alc.），エキス分（Ex.），遊離亜硫酸（F-SO２），総

亜硫酸（T-SO２），pH，総酸（T.A.），吸光度（O.D.：

430nm，530nm），全ポリフェノール含量（Phe.），有

機酸組成(Cit., Tar., Mal., Suc., Lac., Ace.)を測定１）した． 

 

表 1 出品酒の内訳 

 出品酒 

赤ワイン 32
白ワイン 48
ロゼワイン 2
合計 82

表 2 原料ブドウの略号 

 ンイワゼロ・赤 ンイワ白

K 甲州 CF カベルネ・フラン 

Ch シャルドネ PeV プティ・ヴェルド 

SB ソーヴィニヨン・ブラン MA マスカット・ベリーA

De デラウェア KaN 甲斐ノワール 

KaJ 甲斐路 AA ベリー・アリカントA 

赤・ロゼワイン Ky BQ 

CS カベルネ・ソーヴイニヨン CF カベルネ・フラン 

Me メルロー PeV プティ・ヴェルド 
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表 1　出品酒の内訳

表 2　原料ブドウの略号

 官能審査には，東京国税局鑑定官室，国立大学法人山

梨大学，山梨県ワイン酒造組合からの専門家および当セ

ンター職員を含む，14名の審査員によって行われた．評

点は，色調（清澄度）・味・香りを総合的に評価して，

5点法（1:秀，2:優，3:良，4:可，5:不可）により採点し，

各審査員の平均点により，4段階（A≦2.0，2.0＜B≦3.0，

3.0＜C≦4.0，4.0＜D）にランク分けした． 



 

 

区分 出品酒   審査点
1） 比重 アルコール エキス 総酸

3） pH 遊離亜硫酸 総亜硫酸 全フェノール

A B C D %vol g/dL g/L mg/L mg/L ㎎/L5)

赤ワイン 32 2.7 1 26 4 1 0.994 12.0 2.90 5.9 3.64 18 80 1513
白ワイン 48 2.6 3 37 8 0 0.992 12.7 2.33 6.0 3.11 22 87 373
ロゼワイン 2 2.6 0 2 0 0 1.008 9.6 5.49 5.5 3.34 10 167 537
合計/総平均 82 2.6 4 65 12 1 0.993 12.3 2.63 5.9 3.32 20 86 822

区分 クエン酸 酒石酸 リンゴ酸 コハク酸 乳酸 酢酸

L/gL/gL/gL/gL/gL/g*bmn 035mn 034
赤ワイン 7.03.20.14.00.17.05.0544.0035.0
白ワイン 3.02.06.06.18.18.03.4050.0610.0
ロゼワイン 2.01.06.04.23.17.07.5571.0302.0
合計/総平均 .18.01.15.17.06.41802.0122.0 0 0.4
1） 評価：1（秀）、2（優）、3（良）、4（可）、4（不可）、2） ランク：A≦2.0,  2.0＜B≦3.0, 3.0＜C≦4.0, 4.0＜D≦5.0
3） 総酸：酒石酸として、4） 赤ワインは５倍希釈、5） 没食子酸として

クラス別点数
2）

色調
4)

L* a*

表3 タイプ別平均審査点及び成分値

71.8

98.8
88.2

71.4 49.7
-0.1
13.7
19.7

液色（L*a*b*表色系）

 

3.  結果および考察 

3－1 出品概況  

出品数は 82 点と，前年度からやや減少（前年度は 86

点）した．出品酒のカテゴリー別の数を表 1 に，出品さ

れたワインの原料品種とその略号を表 2 に示した． 

白ワインは 48 点の出品があり，その内訳は甲州種を

原料としたものが 44 点，その他が 4 点であり，例年同

様に甲州種ワインが主体の出品構成であった．  

赤ワインは，32 点の出品があり，25 点がマスカッ

ト・ベリーA で，その他が 7 点であった．ロゼワインは，

2 点出品された．  

個別の醸造方法としては，樽貯蔵したもの 6 点，白ワ

インでシュール・リー製法によるもの 7 点，ノンボルド

ーで栽培した原料を用いたもの 1 点，スキンコンタクト

1 点などが含まれた．  

 なお，図表には示さないが，例年どおり，ほとんどの

出品ワインは，本県産のブドウを原料として用いており，

県産の原料を重要視するメーカーの方針が推察された．  

3－2 審査結果および分析結果 

 カテゴリー別の出品ワインの各種成分の平均値を表 3

に，各出品酒それぞれの化学分析値を表 4 に，官能審査

の結果を表 5 に示した．白ワインはエキスから判断して

も，特に甲州種ワインで，辛口タイプが主流となってい

る状況が認められた．  

 官能審査の結果は，A ランクが 4 点（4.8％），B ラ

ンクが 65 点（79.3%）と，例年同様に比較的高水準で

あった．評点が低いワインは，酸化あるいは汚染微生物

の影響による劣化，香味の不調和が指摘された．D ラン

クの 1 点は，著しい酸化が認められ，貯酒管理の徹底が

必要なものと判断された． 
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表3 タイプ別平均審査点及び成分値



 

 

  

品番 品種 年度 S.G. ALC EX F-SO2 T-SO2 pH TA Phe. Cit. Tar. Mal. Suc. Lac. Ace.
（比率の多い順） %vol g/dL ㎎/L ㎎/L g/L 430 nm 530 nm L* a* b* ㎎/L g/L g/L g/L g/L g/L g/L

1 Me, CS 2009 0.992 12.1 2.21 21 72 3.60 5.2 0.450 0.421 33.3 54.4 40.3 1907 0.7 1.0 0.1 1.0 2.6 0.6
2 MA, MA 2009 0.994 11.2 2.47 25 59 3.62 5.8 0.326 0.280 43.1 52.3 28.0 1006 0.6 1.1 0.3 1.0 3.8 0.4
3 MA, BQ, A - 0.995 10.9 2.68 27 128 3.49 6.7 0.482 0.425 30.2 52.5 37.7 1139 0.6 1.2 0.0 0.9 3.2 1.1
4 MA, AA 2009 0.993 11.5 2.29 10 24 3.61 5.3 0.545 0.463 24.7 51.9 33.7 1103 0.4 1.1 0.0 1.1 2.9 0.6
5 MA 2010 0.993 12.2 2.50 34 106 3.90 4.9 0.292 0.251 36.8 51.4 24.4 1731 0.6 0.9 0.0 1.2 1.9 0.8
6 MA 2010 0.993 12.5 2.58 2 3 3.79 5.7 0.407 0.395 27.9 49.2 30.1 1101 0.4 0.9 0.0 0.9 3.5 0.7
7 MA 2010 0.992 12.4 2.29 13 32 3.78 4.5 0.362 0.269 37.0 54.5 19.0 1444 0.6 0.8 0.0 0.8 2.4 0.4
8 MA, CS 2009 0.995 11.6 2.86 3 78 3.59 6.9 0.923 0.755 12.3 41.4 19.8 2186 0.6 1.1 0.0 0.8 1.5 2.6
9 MA 2010 0.993 12.7 2.65 21 68 3.60 5.8 0.360 0.306 37.9 53.7 31.4 1054 0.6 0.9 0.2 1.2 2.7 0.5

10 Me 2009 0.994 12.3 2.78 17 36 3.68 5.4 0.957 0.837 13.6 42.2 21.8 2031 0.9 1.0 0.5 1.0 2.1 0.3
11 MA, Me 2008 0.994 12.2 2.76 26 123 3.51 6.2 0.475 0.430 31.7 54.8 38.9 1486 0.5 0.8 0.1 1.2 2.9 0.7
12 MA, Me, PeV 2010 0.993 12.5 2.58 8 76 3.70 5.5 0.541 0.505 24.9 51.6 38.2 2303 0.8 1.0 0.6 1.1 1.3 0.6
13 CF 2008 0.992 11.8 2.81 5 19 3.67 5.3 0.274 0.276 41.6 48.3 31.9 1129 0.5 0.9 0.1 1.0 2.5 0.5
14 MA 2010 0.994 12.3 3.62 19 47 3.73 6.4 0.500 0.335 30.4 57.5 26.8 1290 0.9 1.3 2.3 1.0 0.6 0.2
15 MA, CS 2008 0.994 12.4 3.41 9 58 3.59 6.9 0.437 0.400 32.1 54.1 37.2 1324 0.6 1.0 0.3 1.1 3.7 0.9
16 MA 2010 0.993 12.7 3.15 14 69 3.74 5.9 0.360 0.300 39.3 55.0 29.6 1134 0.9 1.0 1.5 1.3 0.9 0.3
17 BQ 2009 0.995 11.6 2.86 9 17 3.28 7.8 1.638 0.995 6.1 31.3 9.3 1977 0.3 1.9 0.2 1.0 3.4 0.7
18 MA 2010 0.993 12.0 2.45 9 110 3.76 3.6 0.436 0.350 30.9 52.6 32.4 1139 1.0 0.9 0.7 0.9 1.7 0.3
19 Me, Me, CS, PeV　 2008 0.993 13.1 2.76 17 92 3.65 5.6 0.337 0.368 40.4 51.3 45.1 1716 0.7 0.8 0.8 1.1 2.1 0.5
20 CS, MA, その他 2009 0.994 12.5 2.84 29 135 3.36 6.7 0.955 0.742 18.4 48.9 30.3 1976 0.8 1.2 1.0 0.9 1.4 0.6
21 KaN 2008 0.994 11.3 2.50 25 123 3.48 6.1 0.365 0.342 36.3 55.5 39.3 1480 0.7 0.9 0.2 1.0 3.0 0.6
22 MA, BQ, その他 2008 0.994 11.7 2.63 41 203 3.67 5.7 0.284 0.273 50.6 50.0 39.8 1355 0.6 0.9 0.2 1.0 2.8 0.7
23 MA, CS, BQ 2009 0.993 12.3 2.52 27 288 3.58 5.8 0.596 0.499 24.6 51.8 35.8 1556 0.6 0.9 0.7 1.2 2.2 0.4
24 MA - 0.995 11.4 2.78 23 93 3.62 5.1 0.194 0.219 58.3 39.0 32.6 1246 0.5 0.8 0.0 0.8 3.1 0.6
25 MA 2010 0.994 11.5 2.55 0 0 3.83 4.9 0.448 0.406 21.6 46.0 28.3 1252 0.4 0.9 0.0 1.1 2.4 0.5
26 MA 2010 0.995 12.0 2.97 14 122 3.55 7.1 0.579 0.419 29.7 57.6 38.2 1333 0.9 1.2 2.1 1.3 0.7 0.1
27 MA 2008 0.993 12.0 2.45 19 44 3.65 5.5 0.416 0.347 30.1 52.0 28.9 1170 0.4 1.1 0.0 0.9 2.4 0.6
28 MA 2010 0.993 12.7 2.65 18 72 3.91 5.0 0.427 0.416 30.9 51.3 34.8 1351 0.5 1.0 0.0 1.1 2.5 0.6
29 KaN 2008 0.998 11.1 3.49 24 81 3.72 7.7 0.973 0.808 11.3 39.8 18.1 2389 0.9 0.9 0.0 1.0 3.4 1.6
30 Me, MA 2010 0.994 12.6 2.89 30 88 3.53 6.2 1.022 0.692 16.8 47.1 27.1 2301 1.0 1.5 0.2 0.8 1.4 1.0
31 MA 2010 0.998 12.4 3.85 0 1 3.88 5.3 0.335 0.519 19.6 36.4 31.8 1426 0.6 0.9 0.0 0.9 3.1 0.9
32 MA 2010 1.013 9.4 6.87 24 80 3.56 7.2 0.277 0.204 45.5 53.7 16.3 1378 0.9 0.8 2.2 1.6 0.3 0.1
33 K 2009 0.991 12.4 2.03 15 54 3.10 6.9 0.013 0.037 99.1 0.0 3.1 279 1.2 2.5 1.6 0.5 0.2 0.5
34 K 2010 0.989 13.0 1.69 35 101 3.14 5.9 0.014 0.040 98.9 0.0 3.2 339 0.8 1.6 1.2 0.8 0.0 0.2
35 K 2010 0.988 13.6 1.61 40 98 3.14 6.2 0.014 0.035 98.9 0.3 3.0 749 0.8 1.7 1.4 0.5 0.1 0.3
36 K 2008 0.990 12.4 1.77 0 14 3.17 6.1 0.026 0.085 97.9 0.0 7.4 268 0.5 2.2 1.8 0.5 0.1 0.3
37 K 2010 0.989 12.9 1.67 28 76 3.19 4.7 0.010 0.040 99.2 -0.3 3.7 382 0.8 1.6 1.0 0.5 0.1 0.3
38 K 2009 0.991 12.1 1.95 19 70 3.21 6.1 0.032 0.090 97.6 0.6 8.0 1113 0.8 2.1 1.8 0.6 0.1 0.3
39 K 2010 0.990 13.0 1.95 24 88 3.15 5.8 0.012 0.041 99.1 -0.3 3.4 316 0.8 1.6 1.3 0.7 0.1 0.2
40 K 2010 0.992 11.8 1.87 17 76 2.93 6.6 0.010 0.025 99.3 0.1 2.1 283 0.9 1.9 1.7 0.5 0.1 0.2
41 K 2009 0.989 12.8 1.64 4 68 3.00 6.0 0.020 0.060 98.5 0.2 5.5 390 0.8 1.2 2.1 0.5 0.1 0.4
42 K 2009 0.991 12.2 1.98 8 45 3.06 6.3 0.028 0.071 98.3 -0.1 5.0 331 0.8 1.9 1.7 0.9 0.3 0.1
43 K, Se, Ch - 0.991 12.9 2.19 22 70 3.37 5.3 0.016 0.069 98.7 -0.7 6.1 307 0.9 1.4 1.4 0.5 0.8 0.4
44 K 2010 0.990 12.5 1.80 46 138 3.11 5.6 0.019 0.054 98.6 0.2 5.2 686 0.7 1.5 1.4 0.8 0.2 0.2
45 K, K 2010 0.991 12.3 2.00 35 77 3.02 6.3 0.012 0.049 99.0 -0.3 4.6 379 0.7 2.2 1.5 0.6 0.2 0.2
46 K 2010 0.989 13.7 1.90 29 81 3.09 6.8 0.028 0.071 97.7 0.4 6.0 514 0.7 2.0 1.9 0.8 0.1 0.2
47 K 2010 0.989 13.6 1.87 16 86 3.03 5.6 0.014 0.043 99.0 -0.3 3.4 293 0.6 2.0 1.1 0.8 0.2 0.3
48 K 2009 0.990 13.7 2.16 25 88 2.92 7.5 0.008 0.035 99.3 -0.3 3.4 387 0.7 2.6 2.5 0.6 0.0 0.3
49 K 2009 0.991 12.7 2.13 5 41 3.13 5.6 0.019 0.056 98.7 -0.4 4.2 264 0.7 1.8 1.7 0.5 0.1 0.4
50 K 2009 0.990 13.6 2.13 11 125 3.34 4.6 0.010 0.035 99.3 -0.4 2.9 452 0.9 0.7 1.5 0.8 0.0 0.2

表4 出品酒と成分値

O.D.  nm Color (L*a*b*)

51 K 2010 0.992 12.3 2.26 18 130 3.22 5.2 0.016 0.050 98.8 0.1 4.6 572 0.7 1.5 1.2 0.6 0.2 0.6
52 K 2009 0.990 12.6 1.85 38 72 3.14 5.3 0.007 0.031 99.5 -0.5 2.7 269 0.6 2.1 0.2 0.4 1.0 0.4
53 Ch 2010 0.992 12.7 2.39 12 82 3.54 6.4 0.014 0.046 99.0 -0.3 3.7 276 0.7 0.9 3.8 0.8 0.1 0.1
54 K 2009 0.991 12.5 2.06 11 70 3.21 5.0 0.015 0.049 98.8 -0.1 4.3 403 0.7 1.9 0.3 0.4 1.1 0.3
55 De 2010 0.990 13.9 2.21 25 89 3.32 7.2 0.016 0.057 98.6 -0.2 4.7 373 0.7 1.3 2.8 0.7 0.2 0.3
56 K 2009 0.990 13.2 2.00 21 64 3.21 5.3 0.018 0.055 98.6 -0.1 4.9 479 0.6 1.9 1.1 0.5 0.4 0.2
57 De 2010 0.993 12.5 2.58 22 88 3.31 6.0 0.028 0.081 97.8 0.5 6.7 508 0.8 1.6 1.3 0.9 0.2 0.1
58 K 2010 0.994 11.4 2.52 14 53 2.97 7.0 0.010 0.031 99.3 -0.1 2.8 289 0.9 2.4 1.9 0.4 0.0 0.2
59 K 2010 0.989 13.1 1.72 15 87 3.12 5.4 0.020 0.054 98.5 0.3 4.8 395 1.1 1.8 1.1 0.4 0.1 0.4
60 K 2010 0.990 13.1 1.98 13 43 3.21 5.3 0.025 0.069 98.1 0.4 6.1 389 0.7 2.4 1.0 0.6 0.0 0.2
61 K 2010 0.991 13.1 2.24 10 43 2.97 6.9 0.021 0.059 98.4 0.2 5.1 416 1.1 2.6 1.7 0.5 0.1 0.3
62 K 2010 0.991 12.8 2.16 30 112 3.16 5.7 0.009 0.023 99.3 0.2 1.8 199 0.8 1.8 1.4 0.6 0.0 0.4
63 K 2007 0.993 12.4 2.55 22 98 2.84 6.5 0.059 0.116 99.3 -0.4 3.5 360 0.6 1.8 1.6 0.6 0.0 0.4
64 K 2010 0.989 14.2 2.03 43 100 3.16 6.1 0.016 0.053 98.8 -0.1 4.8 423 0.9 1.9 1.6 1.1 0.0 0.4
65 K 2010 0.992 12.8 2.42 22 77 3.12 5.6 0.008 0.027 99.4 -0.2 2.5 392 0.7 1.9 1.5 1.0 0.0 0.1
66 De 2010 0.993 12.5 2.58 18 150 3.23 7.3 0.017 0.056 98.6 -0.2 4.8 429 1.1 1.7 2.1 1.1 0.2 0.0
67 K 2008 0.990 12.8 1.90 2 98 3.21 5.3 0.013 0.058 99.0 -0.7 4.8 263 0.5 1.8 0.6 0.8 1.1 0.3
68 K 2009 0.990 12.3 1.74 6 33 3.18 5.5 0.021 0.055 98.4 0.4 4.7 158 0.8 1.9 1.4 0.4 0.0 0.3
69 K 2010 0.992 13.2 2.52 23 98 3.05 6.2 0.013 0.036 98.9 0.1 3.2 170 1.2 2.1 1.3 0.5 0.1 0.4
70 K 2010 0.992 13.1 2.50 36 102 3.16 5.4 0.011 0.031 99.2 -0.1 2.6 145 0.7 1.8 1.2 0.6 0.0 0.3
71 K 2010 0.994 12.2 2.76 37 90 3.06 5.7 0.009 0.036 99.3 -0.3 3.4 145 1.0 1.9 1.5 0.5 0.2 0.1
72 K 2000 0.993 12.8 2.68 12 137 2.41 6.5 0.014 0.082 98.7 -1.1 7.8 236 0.5 1.8 1.4 0.7 0.0 0.2
73 K 2010 0.996 11.7 3.15 15 83 2.98 7.0 0.011 0.038 99.1 -0.1 3.5 172 0.9 2.0 1.8 1.1 0.1 0.2
74 K 2010 0.992 12.5 2.32 17 70 2.91 6.3 0.006 0.021 99.5 -0.2 1.8 125 0.9 2.5 1.5 0.5 0.0 0.3
75 K 2008 0.993 13.5 2.86 15 116 3.06 6.5 0.018 0.069 98.5 -0.3 6.7 431 0.6 1.8 2.5 0.6 0.0 0.2
76 K - 0.998 11.1 3.49 20 179 3.13 5.0 0.004 0.024 99.7 -0.5 2.4 288 0.8 1.2 1.4 0.4 0.2 0.2
77 K 2010 0.999 12.5 4.14 22 101 3.04 5.6 0.016 0.060 98.7 -0.1 6.0 567 0.9 1.5 1.5 0.6 0.0 0.2
78 K 2009 0.996 11.8 3.17 51 126 3.06 6.7 0.006 0.022 99.6 -0.1 2.0 322 1.3 1.7 2.3 0.5 0.1 0.0
79 K 2010 0.999 12.4 4.11 33 113 3.08 6.3 0.018 0.048 98.8 0.5 4.5 453 0.7 1.9 1.7 0.6 0.0 0.4
80 K 2010 1.002 11.5 4.63 35 100 3.10 6.5 0.016 0.051 98.8 0.1 4.8 542 0.9 2.1 1.7 0.5 0.0 0.2
81 Ky 2010 1.008 9.9 5.72 11 174 3.20 6.1 0.112 0.123 93.4 7.9 6.5 298 0.6 1.2 2.9 0.6 0.1 0.3
82 Ky 2010 1.007 9.2 5.25 10 160 3.48 5.0 0.295 0.228 83.1 19.5 4.9 776 0.7 1.3 2.0 0.6 0.1 0.1

S.G.：比重、ALC：アルコール分、EX：エキス分、F-SO2：遊離亜硫酸、T-SO2：総亜硫酸、TA：総酸（酒石酸換算）、O.D.：色調、Phe.：全フェノール（没食子酸換算）、Cit.：クエン酸、Tar.：酒石酸、

Mal.：リンゴ酸、Suc.：コハク酸、Lac.：乳酸、Ace.：酢酸
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1 2.1 B 0.84 IBMP*
** *

2 2.7 B 0.72 * *
* * *

3 3.1 C 0.51 * 4EP
*

4 2.5 B 0.58 *
* * *

5 2.9 B 0.29 * *
* *

6 2.5 B 0.46
* *

7 2.5 B 0.50
* * *

8 4.1 D 0.85 *** * *

9 2.6 B 0.68
** *

10 2.3 B 0.72 * IBMP*
* * *

11 2.2 B 0.65 * 4EP
*** *

12 2.6 B 0.62
* * *

13 2.4 B 0.71 IBMP*
* * *

14 2.5 B 0.82 * * * *
* * *

15 2.2 B 1.01 * * 4EP* 4EG
* * * * *

16 2.2 B 0.52 * IBMP
* * *

17 2.8 B 0.52 * * IBMP
* * * * *

18 3.8 C 0.64 ** ** * IBMP *
*

19 2.0 A 0.82 * *
*** * *

20 2.1 B 0.78 IBMP
** * A

21 2.7 B 0.70 * IBMP* 4EP
* * * *

22 2.9 B 0.57 * * * 4EP
* *

23 3.0 B 0.76 * ** * IBMP* DMS
* *

24 2.9 B 0.66 *** *
*

25 3.2 C 0.45 * ** * *
** **

26 2.8 B 0.67
* * *

27 2.6 B 1.03 ** * 4EP
* * *

28 2.4 B 0.77 * 4EP
* *

29 2.8 B 0.80 * * * IBMP*
* *

30 2.5 B 0.57 *
* *

31 3.7 C 0.72 * *
* *

32 2.3 B 0.67
* * * *

33 1.9 A 0.48
* * * * * * *

34 2.2 B 0.59 ** * * * *
* *

35 2.3 B 0.52 *
* * * * * *

36 3.2 C 0.67 * *
*** *

37 2.5 B 0.60 * *
* *

38 2.4 B 0.65 4EP 4VG
*

39 2.1 B 0.62
* * * *

40 2.6 B 0.68 ** * * ** 4VG 3MH
*
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41 2.9 B 0.52 *
* * * * *

42 3.1 C 0.81 4VG
** * * *

43 2.5 B 0.48 * * * 4VG
* * *

44 2.8 B 0.92 * 4VG
* *

45 2.4 B 0.76 * * 3MH
* *

46 2.5 B 0.83 *
*

47 2.6 B 0.85 * *
* * * *

48 2.0 A 0.71 4VG
*** **

49 2.9 B 0.63 *

50 3.4 C 0.40 *
** *

51 2.7 B 0.77 4VG
*

52 2.1 B 0.83 * * *
* * ,

53 2.3 B 0.77 *
*

54 2.5 B 0.72 4VG
*

55 2.3 B 0.88 *
* * *

56 2.5 B 0.63 * * 4VG
*

57 3.0 C 0.58 3MH
*

58 2.0 A 0.73 4VG
* * * * *

59 2.9 B 0.71
*

60 2.8 B 0.65 * 4VG
* * *

61 2.2 B 0.70 4VG
* * * *

62 2.1 B 0.61 * 3MH* * 4VG
** * *

63 3.0 B 0.53 *
* * *

64 3.5 C 0.74 * * *
* *

65 3.5 C 0.79 *
*

66 2.9 B 0.64 *

67 3.6 C 0.73 *
* * *

68 2.1 B 0.61 * * * 4VG
*

69 2.1 B 0.63 * 3MH
* * *

70 2.3 B 0.82 4VG
* * *

71 2.4 B 0.84 *
**

72 2.9 B 0.79 *
** *

73 2.6 B 0.60 4VG
* * *

74 2.2 B 0.80 * * * 4VG

75 3.0 C 0.74 *
**

76 2.5 B 0.78
* * *

77 2.5 B 0.92
* * *

78 2.7 B 0.56 3MH
* * *

79 2.2 B 0.80 * 4VG
* * *

80 2.5 B 0.74 3MH 4VG
** * * *

81 2.4 B 0.67
* * * *

82 2.8 B 0.62 *
* * *
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