
背景・目的

研究内容 期待される効果

１．「サンシャインレッド」の香りの特徴を
正確に捉え、消費者に分かりやすくPR
できる。

２．香りを強める栽培技術の確立により、
他のブドウにはない特徴的な果実を
安定的に生産できる。
（香りが良い果実の出荷：100t以上）

３．高品質な「サンシャインレッド」の国内
外への供給量が増加し、市場競争力
がさらに向上する。

【総理研課題】

「サンシャインレッド」の香気成分解明と香りを強める栽培技術の開発（R8～10) 果樹試験場

フォクシー香 マスカット香

その他

・シャインマスカット
・サンシャインレッド

・巨峰
・ピオーネ

香りが良い「サンシャインレッド」
を食べてみたい！

1年目 2年目

◎「サンシャインレッド」の特徴的な香りについて解明し、消費者にわかりやすくPRする。
◎成熟や植調剤処理、着色管理が着色と香りへ及ぼす影響を調査し、香りを強める栽培技術を開発する。

令和4年に品種登録された「サンシャインレッド」は山梨県オリジナル品種
で、令和6年から市場出荷が始まった。
さらなる普及と生産拡大のため安定生産技術が求められている。

【香りの効果】
果実の香りは食味に影響し、甘みを強く感じさせ、購買促進にも効果がある。
また、「サンシャインレッド」は、他のブドウにはないフローラルな香りが強い。 ブドウの香りの分類

共同研究者：東京大学

3年目

分析方法の検討・成分解析
・果実の状態（生果実、冷凍果実）
・香気の捕集方法（SPME、Tenaxなど）

特徴的な香りの要因解明
・関連遺伝子の発現、代謝など

果実品質と香りの関係解明
・成熟や貯蔵に伴う香りの推移
・着色や糖度、酸含量と香りの関係

高品質化の検討
・植調剤や着色管理資材の違い、LED照射など

香りを強める栽培技術を確立

香気成分と要因を解明

１ 特徴的な香りの解明（東京大学）

２ 香りを強める栽培技術の確立（果樹試験場）
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