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・調理作業では、肘近くまでシンクに浸けたり、腕が食品に触れたりする場合もあるので、肘まで洗
う必要があり、手洗いシンクが小さかったり、浅かったりすると、肘まで十分に洗うことができない
ため。また、洗浄水を周囲に飛散させる恐れもあるため。

(３)

・生産、流通過程で床や地面に直置きされていたり、洗浄が不十分なまま使用されていたりする可能
性もあり、微生物や泥などで汚染を受けていることがあるため。
・原材料の相互汚染を防ぐとともに、ダンボール箱に付着した細菌などの外部からの汚染源が下処理
室や作業台を汚染するのを断ち切るため、調理場の容器に移し替える必要があるため。

(４) 手洗い・エプロン交換・温度確認・靴の履き替え・使い捨て手袋　等

(１) ア 30 イ 中止

(５)
・汚染度の高い食品（肉・魚・卵など）と汚染させたくない食品（非加熱食品や和え物など）の交差
を防ぐために明確な動線を示すことで、二次汚染を防止するため。
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