
食品名
収去
検体数

検査内容 違反数

調味料 3
保存料（ソルビン酸）：１
保存料（安息香酸）
保存料（パラオキシ安息香酸）

0

生菓子 3
一般生菌数
大腸菌群
黄色ブドウ球菌

0

生菓子 2
一般生菌数
大腸菌群
黄色ブドウ球菌

0

合計 8 0

【4月】

備考



食品名
収去
検体数

検査内容 違反数

ミネラルウォーター類 10
理化学検査（４６項目）
一般生菌数
大腸菌群

0

清涼飲料水 4

保存料（安息香酸・パラオキシ安息香酸）
混濁
沈殿物又は固形の異物
ｐH
ヒ素
鉛
大腸菌群

0

アイスクリーム類 1

乳固形分
乳脂肪分
無脂乳固形分
一般生菌数
大腸菌群

0

氷菓 4
一般生菌数
大腸菌群

0

氷雪 2
一般生菌数
大腸菌群

0

加工食品（冷凍食品） 4
一般生菌数
E.coli
大腸菌群

0

加工食品（冷凍食品） 1
残留農薬（２３４項目）
一般生菌数
大腸菌群

0
輸入加工品
（カリフラワー）

加工食品（冷凍食品） 1
残留農薬（２４０項目）
一般生菌数
E.coli

0
輸入加工品
（だいこん）

加工食品（冷凍食品） 1
残留農薬（２４５項目）
一般生菌数
大腸菌群

0
輸入加工品
（ほうれんそう）

加工食品（冷凍食品） 1
残留農薬（２５４項目）
一般生菌数
大腸菌群

0
輸入加工品
（いんげん）

かぼちゃ 1 残留農薬（２４３項目） 0 輸入農産物
だいこん 1 残留農薬（２４０項目） 0 県外産
きゅうり 1 残留農薬（２５５項目） 0 県内産
トマト 2 残留農薬（２５４項目） 0 県内産

生菓子 10
一般生菌数
大腸菌群
黄色ブドウ球菌

1 不良1 一般生菌数×1

合計 44 1

【5月】

備考


