
３月４日（日）　10：00 ～ 16：30
①カカオ焙煎からチョコレート作り  　    10：00 ～ 13：00
②おいしいコーヒーのドリップワーク　14：00 ～ 16：30

●講師：竹林利朗さん（一般社団法人日本焙煎技術普及協会  理事）
●会場：ぴゅあ総合　調理実習室
●対象：どなたでも
●材料費：2,000 円  ※ワークショップ①②（どちらか一方でも）
●持ち物：エプロン、お持ち帰り用タッパー
●定員：25 名

ぴゅあ総合
山梨県立男女共同参画推進センター

〒400-0862　甲府市朝気1-2-2
TEL:055-235-4171 FAX:055-235-1077
sogoevent@yamanashi-bunka.or.jp
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「ぴゅあ総合」で検索！
「フォロー」すると最新情報が受け取れます。

楽天堂内科
整形外科裏

印傳屋

カカオ豆を焙煎して、無添加の本格チョコレートを作りませんか？
午後からは、コーヒーについてのお話と実際にコーヒーを煎れる体験をします！
小学生から一緒に体験できます。


